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DIREZIONE GENERALE

CURA DELLA PERSONA, SALUTE E WELFARE

HRegioneEmilia—Romagna

SETTORE PREVENZIONE COLLETTIVA E SANITA PUBBLICA

IL DIRIGENTE DELL'AREA SANITA VETERINARIA
E IGIENE DEGLI ALIMENTI
STEFANO BENEDETTI
Aziende USL Regione Emilia_—Romagna
Servizi di Igiene degli alimenti di origine animale

E p.c. Direzione Generale Agricoltura Caccia e pesca
Regione Emilia-Romagna

Associazioni di categoria
Settore carne

Consorzio Prosciutto di Parma DOP

Oggetto: Nota Ministeriale DGISA 0001956-20/01/2026-DGISAN-MDS-P relativa riapertura del
mercato per esportazione di prodotti a base di carne suina verso la Serbia

Si invia in allegato la nota ministeriale di cui in oggetto, con la quale in Ministero della Salute ha
formalizzato la riapertura dell’esportazione verso la Serbia di prodotti a base di carne suina
provenienti dall'ltalia, che era stata sospesa nel 2022 a seguito dei primi casi di PSA manifestatisi
nell’ltalia continentale.

Sulla base delle negoziazioni portate avanti dal Ministero della Salute con la controparte serba &
stato definito che:

e Per quanto riguarda le carni fresche ed i prodotti a base di carne suina sottoposti a
trattamenti generici (Tipo A), per i quali non sussistano evidenze scientifiche relativamente
alla capacita di garantire l'inattivazione del virus PSA, dovra essere garantito che l'intera
filiera produttiva avvenga in zona indenne, incluse le fasi di allevamento, macellazione e
sezionamento;

e Per quanto riguarda i prodotti a base di carne suina sottoposti a trattamenti di stagionatura o
cottura per i quali sussistano evidenze scientifiche relativamente alla capacita di garantire
I'inattivazione del virus PSA, la filiera produttiva potra coinvolgere anche stabilimenti e
impianti e localizzati all'interno delle zone di restrizione per PSA. Nell'ambito dei trattamenti
inattivanti sono ricompresi sia quelli riportati nella versione corrente del Reg UE 2020/687
Allegato VII, sia quelli previsti dal Codice sanitario degli Animali terrestri (Chapter: 15.1.
Infection  with  African swine fever virus) https://www.woah.org/en/what-we-
do/standards/codes—and-manuals/, inclusa la stagionatura superiore a 6 mesi per tutti i
prodotti a base di carne.

Si rimane a disposizione per ulteriori chiarimenti

Cordiali saluti.
Stefano Benedetti

Referenti
Stefano Benedetti
stefano.benedetti@regione.emilia-romagna.it

Marco Pierantoni
marco.pierantoni@regione.emilia-romagna.it

Viale Aldo Moro 21 segrsanpubblica@regione.emilia-romagna.it
40127 Bologna — tel. 051.527.7453 — 7454 - 7456 segrsanpubblica@postacert.regione.emilia-romagna.it
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HRegioneEmilia—Romagna

SETTORE PREVENZIONE COLLETTIVA E SANITA PUBBLICA

IL DIRIGENTE DELL'AREA SANITA VETERINARIA
E IGIENE DEGLI ALIMENTI
STEFANO BENEDETTI
Aziende USL Regione Emilia_—Romagna
Servizi di Igiene degli alimenti di origine animale

E p.c. Direzione Generale Agricoltura Caccia e pesca
Regione Emilia-Romagna

Associazioni di categoria
Settore carne

Consorzio Prosciutto di Parma DOP

Oggetto: Nota Ministeriale DGISA 0001956-20/01/2026-DGISAN-MDS-P relativa riapertura del
mercato per esportazione di prodotti a base di carne suina verso la Serbia

Si invia in allegato la nota ministeriale di cui in oggetto, con la quale in Ministero della Salute ha
formalizzato la riapertura dell’esportazione verso la Serbia di prodotti a base di carne suina
provenienti dall'ltalia, che era stata sospesa nel 2022 a seguito dei primi casi di PSA manifestatisi
nell’ltalia continentale.

Sulla base delle negoziazioni portate avanti dal Ministero della Salute con la controparte serba &
stato definito che:

e Per quanto riguarda le carni fresche ed i prodotti a base di carne suina sottoposti a
trattamenti generici (Tipo A), per i quali non sussistano evidenze scientifiche relativamente
alla capacita di garantire l'inattivazione del virus PSA, dovra essere garantito che l'intera
filiera produttiva avvenga in zona indenne, incluse le fasi di allevamento, macellazione e
sezionamento;

e Per quanto riguarda i prodotti a base di carne suina sottoposti a trattamenti di stagionatura o
cottura per i quali sussistano evidenze scientifiche relativamente alla capacita di garantire
I'inattivazione del virus PSA, la filiera produttiva potra coinvolgere anche stabilimenti e
impianti e localizzati all'interno delle zone di restrizione per PSA. Nell'ambito dei trattamenti
inattivanti sono ricompresi sia quelli riportati nella versione corrente del Reg UE 2020/687
Allegato VII, sia quelli previsti dal Codice sanitario degli Animali terrestri (Chapter: 15.1.
Infection  with  African swine fever virus) https://www.woah.org/en/what-we-
do/standards/codes—and-manuals/, inclusa la stagionatura superiore a 6 mesi per tutti i
prodotti a base di carne.

Si rimane a disposizione per ulteriori chiarimenti

Cordiali saluti.
Stefano Benedetti

Referenti
Stefano Benedetti
stefano.benedetti@regione.emilia-romagna.it

Marco Pierantoni
marco.pierantoni@regione.emilia-romagna.it

Viale Aldo Moro 21 segrsanpubblica@regione.emilia-romagna.it
40127 Bologna — tel. 051.527.7453 — 7454 - 7456 segrsanpubblica@postacert.regione.emilia-romagna.it
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DIPARTIMENTO DELLA SALUTE UMANA, DELLA SALUTE
ANIMALE E DELL’ECOSISTEMA (ONE HEALTH)
E DEI RAPPORTI INTERNAZIONALI
DIREZIONE GENERALE DELL'IGIENE E DELLA SICUREZZA ALIMENTARE
Ufficio 9
lgiene e sicurezza degli alimenti destinati all’esportazione
Via Giorgio Ribotta 5, Roma

Regioni e Province Autonome di
Trento e Bolzano
Servizi Veterinari

Ep.c.
Ispettorato Generale della Sanita

Militare
stamadifesa@postacert.difesa.it

Associazioni di categoria
(Settore carni)

Oggetto: Esportazione di carne e prodotti a base di carne suina verso la Repubblica di Serbia -
Apertura mercato e trasmissione dei certificati concordati.

Con la presente si informano gli Enti e le Associazioni in indirizzo che, a seguito dei negoziati intercorsi
con le Autorita competenti della Repubblica di Serbia, sono stati definiti e concordati due certificati sanitari
veterinari per 1’esportazione dall’Italia di carne suina fresca e prodotti a base di carne suina, riaprendo di
fatto il mercato che era stato precedentemente sospeso a seguito dell’insorgenza della peste suina africana.

I nuovi certificati, che si trasmettono in allegato alla presente, entreranno in vigore a far data dal 2 febbraio
2026.

Per quanto riguarda i prodotti a base di carne si fa presente che all’interno della tabella riportata al punto
IV — Attestato sanitario del certificato, nella colonna relativa all’indicazione del trattamento, per i prodotti
sottoposti a un processo di salagione ed essiccatura per un periodo minimo di sei mesi, dovra essere indicata
la lettera “G”, in accordo a quanto indicato al punto 6 delle osservazioni riportate in calce allo stesso
certificato.

Si informa inoltre che la modulistica sara resa disponibile per la consultazione sul portale istituzionale del
Ministero della Salute, nella sezione dedicata alle certificazioni per 1’esportazione di alimenti, al seguente
link: https://www.salute.gov.it/new/it/tema/esportazione-e-importazione-di-alimenti/certificazioni-
esportazione/?paragraph=0
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Si pregano gli enti in indirizzo di voler dare la massima diffusione alla presente comunicazione presso i
Servizi Veterinari territorialmente competenti.

Si ringrazia per la consueta collaborazione e si resta a disposizione per eventuali chiarimenti.

Cordiali saluti.

UFFICIO 9 DGISA
Dott. Nicola Santini

Firmato digitalmente da IL DIRETTORE GENERALE
NICOLA SANTINI Dott. Ugo Della Marta

Sata's ora della firma: 13/01/2026 15:41:05 UGO DELLA
MARTA
19.01.2026
11:01:58
UTC

Referente/Responsabile del procedimento:
Dr. Francesco Plasmati
Email: f.plasmati @sanita.it
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1.

VI3B0O3HUK (HA3MB, CEAMILITE U aapeca) /
Consignor (name and address in full)/
Speditore (nome e indirizzo completo)

BETEPMHAPCKO YBEPEWBE
3a 13803 y Perry6nuky CpOujy cBeKer CBHILCKOT Meca HAaMEE-CHOT 3a JbYICKY

ynorpedy

VETERINARY CERTIFICATE
For export of fresh meat of domestic swine intended for human consumption
to Republic of Serbia
CERTIFICATO VETERINARIO
Per I’esportazione di carne fresca di suino domestico destinata al consumo umano nella
Repubblica della Serbia

Bpoj” / No W/N.® OPUT'MHAJI/ ORGINAL/ ORIGINALE

2. YBO3HHK (HA3HB, CEIUIITE 1 afpeca) / 3. Tlopexio meca/ Origin of the meat’ Origine della carne

Consignee (name and address in full)/

Destinatario (nome e indirizzo completo)
3.1. 3emspa/ Country/ Paese

5. Jectunarmja meca/ 4. Haanexuu opran/ Competent authority/ Autorita competente
Intended destination of the meat/
Destinazione prevista della carne

5.1 O6jekar (Ha3uB, CeaUIUTE U aapeca)/
Establishment (name and address in full)/
Stabilimento (nome e indirizzo completo)

6. Mecro yroBapa 3a u3B03/
Place of loading for exportation/
Luogo di carico per 1’esportazione

7. TIpeBO3HO CPEACTBO U MOJAIH O MOMIKIbIU )/
Means of transport and consignment identification®/
Mezzo di trasporto e identificazione della partita®

7.3 VigeHTH(UKAIHOHH MoAAIy Hommmbke™®/
Consignment identification details ¥/
Dettagli identificativi della partita®

7.1 (Kamuow, sken. Baro, 6post uiu asuon)/
(Lorry, rail-wagon, ship or aircraft) ¢/
(Camion, vagone ferroviario, nave o aereo)

72 Perucrapcku 6poj(esu), ume 6posia umu 6poj era/

Registration number(s), ship name or flight number/
Numero(i) di immatricolazione, nome della nave o numero di volo




8.1

8.2

8.3

Wpnentudukanuja meca / Identification of the meat/ Identificazione della carne
Meco o1/ Meat from/ Carne di.........c.cceoveveeririeieierinieeeeeieieieee e (Bpcra xuBoTHIe/ (animal species)/ (specie animale)

TemmepaTypHH ycIOBH Meca 3a OBY HOIIIIBKY: oxiaheHo/3amp3nyTo / Temperature conditions of the meat included in this consignment:
chilled/frozen/ Temperatura della carne di questa partita: refrigerata/congelata

Iojennnaynun nmonanu 3a meco oe nomubke/ Individual identification of the meat included in this consignment/ Singola identificazione della
carne
inclusa in questa partita

VI3B03HU KOHTpONHH Opoj 00jekTa/ Bpoj
Approval number of the establishment/ MIaKOBamba/KOM./
. . o Hero maca/
Haunn pacenama®/ Numero di riconoscimento dello stabilimento Number of Net weight/
Nature of cuts®/ IKnanura/ O0jekat 3a pacename/mpepany/ packages/piece/ Peso net%o
Natura dei tagli® Slaughterhouse/ |Cutting/manufacturing/ Xnanmata // Numero di
Macello Sezionamento /trasformazione Cold store. colli/pezzi (kg)

IDeposito frigo

VYkynno/ Total/ Totalg

VBepeme o0 3xpaBcTBeHOj uctpasHocty/ Public health attestation/ Attestato sanitario

Ja,

JI0J1e IOTIHCAHH HAAIeKHU BeTepuHap, motephyjem aa: /1, the undersigned official veterinarian, hereby certify that:/ Il sottoscritto veterinario

ufficiale certifica con il presente che:

9.1

9.2

9.2

9.4

9.5

9.6

Meco IOTHYE O] XKUBOTUIA KOje Cy IperiefloM IIpe U Moclie Kiama (ante mortem i post mortem) HaljeHe 3ApaBUM M HECYMEIHBHUM Ha OOJIECTH, U TAKO
nobujeHo 6e3 orpaHudeka je ynoTpeOJbUBO 3a JbYACKY HexpaHy;/ the meat was derived from animals which were examinated before and after
slaugther (ante mortem and post mortem) are healthy and not suspicios to disease, and considered as such to be fit for human consumption;/
la carne ¢ stata ottenuta da animali sottoposti a ispezione prima e dopo la macellazione (ante mortem e post mortem), risultati sani e non sospetti di
malattia e, in quanto tali, considerati idonei al consumo umano;

je cBexe Meco OOHjEeHO, TIPHIIPEMIBEHO, CKIIANIITEHO U []a Ce Ca IhUM PYKOBAJIO HA HAYHH [ HHje MO0 gohu 10 HaKkHajHe KoHTamuHanuje;/ the

fresh meat has been obtained, prepared, handled and stored in the manner without the possibility of recontamination;/ la carne fresca ¢ stata
&l 9 9

ottenuta, preparata, trasformata e conservata senza rischio di contaminazione;

Jla Cy KJIaHHMIIE y KOjUMa je Meco TOOHjeHO 10/ CTATHUM BeTepPUHAPCKO-CAHUTAPHIM HAA30pOM, U Ja Cy perucTpoBaHe 3a u3Bo3;/ the fresh meat has
been obtained in slaughterhouses that are under permanent veterinary control and approved for export;/ la carne fresca ¢ stata ottenuta da
macelli sottoposti a controllo veterinario permanente e autorizzati ad esportare;

CBEXKE MECO HJIM MAKOBaHba Meca je OOENeKEHO MXUIOM MM Me4aToM, ca AaTyMOM Kiama KOjH IoKa3syje Ja je Meco oOpaheHo u mpernenaHo y
o0jekTHMa, HaBEeIEHHM II0] TaukoM 8.3, koju cy omoOpeHH 3a u3Bo3;/ the fresh meat, or the packages of meat, bear an official health mark or
identification marking and the date of slaughter, and to the effect that the meat has been wholly dressed and inspected in the establishments
indicated under point 8.3 that are approved for exportation;/ la carne fresca, o le confezioni di came, riportano un bollo sanitario ufficiale o
marchiatura di identificazione e data della macellazione, a riprova che la carne ¢ stata totalmente preparata ed esaminata presso gli stabilimenti di cui
al punto 8.3 autorizzati ad esportare;

I je Iperie]] Meca Ha TPUXUHEIe METO0M JUTecTHje 1ao HeraTuBaH pe3ynrart;/ the fresh meat has been subjected to an trichinosis examination
by a digestion method with negative results/ la carne fresca ¢ stata sottoposta, con esito negativo, ad un esame per la trichinellosi con metodo
digestivo;

[1a MEco He CaJpiKu LITETHEe MaTepuje (IECTHIHAC, aHTHOMOTHKE, CyaOHAMHIE, XOPMOHE, pe3naye HUTpodeHa U aAp.) y KoanunHama Behum ox
03BOJbEHHX mpema Baxkehum mpomucuma PemyOmuke CpOuje/EU;/ meat does not contain harmful substances(pesticides, antibiotics,
sulphonamides, hormones, nitrofen residues, etc), according to the control plans or to the findings or at least within limits equivalent to those
provided in Serbian legislation / EU,;/ la carne non contiene sostanze nocive (pesticidi, antibiotici, solfonamidi, ormoni, residui di nitrofene ecc.),
in conformita ai piani di controllo o ai risultati o ai limiti almerno equivalenti a quelli ammessi dalla normativa della Serbia/UE;

9.7 na momMJBKA Meca He MOKasyje Bei HUBO paaMOKOHTAMHHAIMje of A03BosbeHOr y PemyOmuiu Cp6uju/EU;/ according to the control plans the

consigment does not contain radioactivity in exceses of the limits laid down in Serbian legislation /EU; in coformita con i piani di controllo la
partita non contiene livelli di radioattivita superiori ai limiti stabiliti dalla normativa della Serbia/UE;

9.8 mpeBO3HO CPEACTBO M YCIOBH YTOBapa OBE MOIIMJBKE HCITyHhaBajy XurujeHcke ycnose/ the means of transport and the loading conditions of this

consignment meet the hygiene requirements/ il mezzo di trasporto e le condizioni di carico di questa partita soddisfano i requisiti igienici;

10. TloTtBpna o 3mpaBCTBEHOM cTamby XkUBOTHIbA/ Animal health attestation/ Attestato di sanita animale

Ja, none moTnHcaHu BETEPUHAPCKU HMHCIEKTOP, OBUM IOTBphyjeM 1a je rope onmcano cexke Meco:/ I, the undersigned official veterinarian, hereby

certify that the fresh meat described above:/ Il sottoscritto veterinario ufficiale certifica con il presente certificato che la carne fresca di cui sopra:




10.1  1OOHJEHO M3 3EMIBE ...oeeoveeveneenerneeenennes LJ(ynmucartu uMme 3eMJbe) Koja je Ha JlaH u3naBama ceprudukata:/has been obtained in the
COUNLIY..ocoeereseecnenenenees (iNSert the name of the country) which, at the date of issuing this certificate:/
¢ stata ottenuta nel paese......................... (inserire il nome del paese) e che alla data di emissione di tale certificato:

(a) 33amocnenamux 12 Mecenmy y caMOM MeCTy MOPEKIIa XKUBOTHIbA HHUje Bllajaja CIIMHABKA U LIaM, BE3UKYJIAPHO 000JbCHHE CBUIbA U M 6 Meceln
Be3HKynIapHOT croMaTuTrca;/ has been free in the place of orgin from foot-and-mouth disease, swine vescicular disease, for the last 12 months
and 6 mounths has been free from vescicular stomatitis;/ era indenne da afta epizootica, febbre suina africana, malattia vescicolare dei suini, negli
ultimi 12 mesi, ed era indenne da stomatite vescicolare negli ultimi 6 mesi;

(b) 3 3a mocmenmux 12 Mecemu y caMOM MecCTy HOpPEKJIa )KHBOTHIA HHj€ Biajala CIMHABKA M IIAl, BE3HKYIApHO 000JbEHE CBHIA U H 6 Mecelu
Be3uKyiapHor cromarutuca;/ has been free in the place of orgin from foot-and-mouth disease, swine vescicular disease, for the last 12 months
and 6 mounths has been free from vescicular stomatitis;/ era indenne da afta epizootica; malattia vescicolare dei suini, negli ultimi 12 mesi, ed era
indenne da stomatite vescicolare negli ultimi 6 mesi;

(c) cnoboaHa oj1 3apasHuX GOJIECTH y BpeMe Ipe U 3a BpeMe KJlakba HCTHX, a Koje 01 ce MOrJie peHeTH 0BoM noinibkoM;/ before and during slaughtering
has been free from infectious diseases, which can be transsmited with this consignment;/ prima e durante la macellazione era indenne da malattie
infettive che possono essere trasmesse con tale partita;

(d) Toxom mocnenmux 12 Mecelr HUje CIPOBEIEHA BaKIMHAIM]a IPOTUB OBUX OONECTH HABEJCHHX Yy TAuKH (2) H yBO3 JoMahuX XKUBOTUA
BaKI[MHUCAHKUX MIPOTHB OBE 00JIeCTH HHUje 103B0JbeH./ during the last 12 months no vaccination against these diseases mentionened in
point (a) has been carried out and imports of domestic animals vaccinated against these diseases are not permitted in this territory./
negli ultimi 12 mesi non ¢ stata effettuata alcuna vaccinazione contro le malattie di cui al punto (a), ¢ le importazioni di animali domestici
vaccinati contro tali malattie non sono consentite in questo territorio.

10.2 nobujeno on xxuBoTumba:/ has been obtained from animals that:/ ¢ stata ottenuta da animali che:

Koje Cy ce HaJa3uie Ha TePUTOPHjH, HaBeAeHo] o TaukoM 10.1 o pohema uimm HajMame TpH Mecela Ipe kiaama./ have remained in the territory
described under point 10.1 since birth, or for at least the last three months before slaughter. / sono rimasti nel territorio di cui al punto 10.1 dal
momento della nascita o per almeno i tre mesi che hanno preceduto la macellazione.

10.3  nmobujeHo o XKUBOTUMA, KOje IOTUUY ca ra3nuHcTaBa:/ has been obtained from animals coming from holdings:/ ¢ stata ottenuta da animali
provenienti da allevamenti:

(a) y MecTy HOpeKiIa >KUBOTHILE Kao U y Kpyry ox 30 kM Huje OUIIo ciTydajeBa/>KapullTa KJIaCHYHE Kyra CBUIba, 32 IMocieqma 3 Mecena;/ in and around
which, in an area of 30 km radius, there has been no case/out break of the classical swine fever during the previous three months;/ presso i
quali, o nell’area circostante del raggio di 30 km, non si sono verificati casi/focolai di peste suina classica nei tre mesi precedenti;

(b) Huje mpeamer 3abpaHe ycie/ )apHiinTa Opylesio3e CBUmba, MOCIEIBHX ECT Heaesba;/ that are not subject to prohibition as a result of an
outbreak of porcine brucellosis during the previous six weeks, (not applicable for skeletal muscle and offal that are classified as safe
commodities under WOAH- Terrestrial Animal Health code Chapter 8 point 8.4.2);/ non soggetti a restrizioni dovute ad un focolaio di
brucellosi suina verificatasi nelle sei settimane precedenti (non applicabile ai muscoli scheletrici e alle frattaglie classificate come prodotti
sicuri ai sensi del Capitolo 8, punto 8.4.2 del Terrestrial Animal Health Code della WOAH);

10.4 nobujeno o xuBOTHHHA Koje:/ has been obtained from animals that:/ ¢ stata ottenuta da animali che:

(a) ox pohema HHCY OMIEe Y KOHTAKTY ca AMBJHUM mankapruMa;/ have remained separate since birth from wild cloven-hoofed animals;/ fin dalla
nascita sono rimasti separati dagli artiodattili selvatici;

(b

~

Cy TPaHCIOPTOBAHA ca Ta3AMHCTaBa y BO3MJINMA, Koja cy ouninheHa M Je3MH(pUKOBaHA IIPE YTOBapa, y 0J00peHy KIIaHMILy, O€3 CTymama y KOHTaKT
ca JIpyruM JKHBOTHIbaMa, KOje He HCITyHhaBajy Hampe] HaBezieHe yciose;/ have been transported from their holdings in vehicles, cleaned and
disinfected before loading, to an approved slaughterhouse without contact with other animals which did not comply with the conditions
mentioned above;/ sono stati trasferiti dai loro allevamenti in veicoli puliti ¢ disinfettati prima del carico verso un macello riconosciuto senza entrare
in contatto con animali terzi non rispondenti alle condizioni di cui sopra;

(c) moOujeHo oj XKUBOTHEA KOje Cy IperieaHe 24 caTa pe Kilama 1 Hal)eHe 3ApaBUM M HECYMESHBUM Ha 3apa3He OO0JIECTH Koje MOIeKy 00aBe3HOM
IpujaBpuBamy;/ has been obtained from animals that at the slaughterhouse, have passed ante-mortem health inspection during the 24 hours
before slaughter and, in particular, have shown no evidence of the compulsory notifiable disease;/ ¢ stata ottenuta da animali che, presso il
macello, sono stati sottoposti a un’ispezione ante mortem durante le 24 ore che hanno preceduto la macellazione e, in particolare, non hanno
mostrato alcun segno  di malattia soggetta all’obbligo di notifica

(d) 3axnane nana umu y neprony/ have been slaughtered on or between/ sono stati macellati il o tra

( marym/matymu/ date/dates/ data/date)

(e) Y CKIIALY CA IIOI'JIABJBEM 15.1. of the WOAH Ilpupyunuka 3a 3apaBsbe konHeHux xkuBoTuba/ IN ACCORDANCE WITH CHAPTER 15.1.
of the WOAH Terrestrial Animal Health Code / CONFORMEMENTE AL CAPITOLO 15.1 del Terrestrial Animal Health Code della WOAH
LIEJIOKYITHA MOLIMJbKA CBEXET Meca moTHye ox foMahux cBuma koje:/the entire consignment of fresh meat and meet products comes from domestic
pigs which/ tutte le partite di carne fresca e prodotti a base di carne derivano da suini domestici che:




1. HHCy nokasuBane kauHnuke 3Hake AKC Ha nan xinama/ showed no clinical sign of ASF on the day of slaughter;/ non mostravano sintomi di
Peste Suina Africana nel giorno della macellazione;

2. Cy 3aKJiIaHe, JpiKaHe U JoOHjeHe y 30HH WM KoMmapTMeHTy ciobonsoM o AKC on polema nnm HajMame Tpu Mecena;/ have been slaughtered,
kept and obtained in a free zone or compartment free from ASF since birth or for at least three months; / sono stati macellati e allevati in
zone o compartimenti liberi da Peste Suina Africana dalla nascita o almento da tre mesi

3. Cy 3aKjaHe, Ip)KaHe M Meco je noOujeHo m3BaH pectpukTHBHHX 30Ha I, Il u III (y ckiamy ca pernonamusanujom EY 3a AKC)/have been
slaughtered, kept and obtained outside restricted zones LII and III (in line with EU ASF regionalization);/sono stati macellati e allevati al
di fuori delle zone I, I e II (in linea con la regionalizzazione della Peste Suina Africana della UE);

4. Cy 3aKJIaHe y 0l00pEeHOj KJIAHUIU WK Cy JoOMjeHe y TIOrOHY 3a Ipepajy y clo00IHOj 30HM Ml KoMIapTMeHTy ciaobogaom ox AKC, rie cy
MO/IBPTHYTE HHCIIEKIIN]CKOM IPETJIey Ca OBOJFHHIM PE3yNTaTHMA U [/IE CY IIPELy3eTe HEOMXOAHE Mepe MPEIOCTPOKHOCTH Kako Ou ce n3berao
KOHTAKT ca 6mio xojum m3BopoM AKC no ornpeme./have been slaughtered in an approved slaughterhouse/abattoir, or obtain in processing
facility in a free zone or compartment free from ASF where they have been subjected with favourable results to inspections and
necessary precautions were taken to avoid contact with any source of ASFV until shipment./ sono stati macellati in stabilimenti riconosciuti,
o ottenuti da stabilimenti in zone o compartimenti liberi da Peste Suina Africana dove sono stati sottoposti a ispezione con esito favorevole e
sono state prese le necessarie precauzioni per evitare ogni fonte di contatto con il virus della Peste Suina Africana fino alla spedizione.

MECO CBUIbA, IIEJIOKYITHA MOIIMJbKA TIOTHYE O] CBUIbA, KOje IIOTHIY U3 CTaja y KOjiMa je BPIICH Haq30p y CKIagy ca wiaHoBuma 15.1.28.,15.1.29 u

15.1.30. y cknamy ca mpupy9HHKOM 3a 3[paBibe KOMHeHUX xuBoturba WOAH u Huje motBphen Hujenan cirydaj odoneBama og AKC-In case of pork

meat products, the entire consignment comes from animals which originated from herds in which surveillance in accordance with Articles

15.1.28., 15.1.29 and 15.1.30. of the WOAH Terrestrial Animal Health Code demonstrates that no case of ASF has occurred / Nel caso di prodotti a

base di carne suina, tutte le partite derivano da animali provenienti da stabilimenti nei quali la sorveglianza effettuata conformemente agli articoli 15.1.28,

15.1.29 e 15.1.30 del Terrestrial Animal Health Code della WOAH ha dimostrato che non si sono veirficati casi di Peste Suina Africana.

VY Wtanuju ce copoBOAM KOHTHHYHPAHH HAaJ30p M AWjarHOCTHYKA MCINTHBAKbaA HA LEJI0] TEPUTOPUjH y MOMyIanuju joMahux u IMBJBUX CBHIbA

Ha ApHuKy KyTy CBHIbA y CKIIaly ca IpernopykaMa W CTaHaapauMa Mel)yHapoaHe opranu3saruje 3a 3apasibe xuBotuma (OUE), nponucuma

EBporicke KOMHCH]jE U HCTOBETHOCTH Mepa Ha Cy30ujamy 3apa3sHuXx 00JeCTH KUBOTHIba y Penyonuuu Cpouju/ Italy is conducting continuous

surveillance and diagnostic tests on the entire territory in the population of domestic and wild pigs on African Swine Fever in

accordance with the recommendations and standards of the World Organisation for Animal Health (WOAH), regulations of the

European Commission and the identity of measures to combat infectious animal diseases in the Republic of Serbia;/ L’Italia effettua una

continua sorveglianza e test diagnostici sull’intero territorio nella popolazione di suini domestici e selvatici per la Peste Suina Africana

conformemente con gli standard dell’Organizzazione Mondiale della Salute Animale (WOAH).

10.5 nmobujeHo u3 objekaTa U MPUIPEMIBEHO O€3 KOHTAKTa ca IPYTIM MECOM Koje He 3a10B0JbaBa yCJIOBE KOju cy noMeHyTH rope./has been obtained
and prepared without contact with other meats which are not complying conditions required above./ ¢ stata ottenuta e preparata senza contatti con
altre carni non rispondenti alle condizioni di cui sopra.

11. TlorBpnma o 3amTutH *)xuBOoTHIa/ Animal welfare attestation/ Attestato di sanita animale

Ja, mose moTnucaHu BETEPHHAPCKYU HHCIIEKTOP, MOTBPlyjeM Jia Hampe | HaBeICHO MEco TIOTHYE OJ1 )KMBOTHIbA, Ca KOjUMa CE TIPE U 32 BpEME Kilama y
KIIAaHHIIM TTOCTYHano Ha XymMaH HauuH. I, the undersigned official veterinarian, hereby certify that the fresh meat described above derives from
animals which have been treated in the slaughterhouse before and at the time of slaughter or killing in human manner./Il sottoscritto
veterinario ufficiale certifica con il presente certificato che la carne fresca di cui sopra ¢ stata ottenuta da animali trattati presso il macello prima e

durante la macellazione o 1’abbattimento in maniera umana.

3BaHUYHH 11€YaT U MOTIIHC
Official stamp and signature
Timbro ufficiale e firma

Wsnato y/ Done at/ Emesso a naHa/ on/ il
(mecto/ place/ luogo) (matym/ date/ data)




CERTIFICATO VETERINARIO PER L’IMPORTAZIONE DI PRODOTTI A BASE DI CARNE NELLA REPUBBLICA DI
SERBIA
BETEPUHAPCKO YBEPEILE 3A YBO3 IPOU3BOJA O] MECA Y PEIIYBJIUKY CPBUJY
VETERINARY CERTIFICATE FOR IMPORT OF MEAT PRODUCTS TO THE REPUBLIC OF SERBIA

Certificato n°:/ bpoj yBepema / Certificate n° :

Paese d'origine / 3emsba nopexina / Country of origin:
Ministero competente/ Hamnesxxso munucrapetso /Competent Ministry:

Competente Autorita che certifica/ /Hapnexunu opran xoja u3aaje yBepeme /Competent issuing authority:

L.- IDENTIFICAZIONE DEI PRODOTTI A BASE DI CARNE/ WIEHTH®UKAIIMJA TIPOU3BOJIA O]l MECAY
IDENTIFICATION OF THE MEAT PRODUCTS :

1.1 Indicare le specie da cui provengono le carni utilizzate per il prodotto a base di carne (specie animali)/ HaBectu Bpcty ox koje
noTu4e Meco KopuirheHo y mpou3Boay ol Meca (Bpcra xuBoTumbe)/ Indicate the species of origin of the meat(s) used in the meat product
(animal species):

(A) Specie domestiche/ lomahe Bpcre:/ Domestic species:

Bovini/ 'oBena/Bovine animals BOV ;  Ovini /OBue/Ovine animals OV1 ;  Caprini/ Kose/Caprine animals CAP

Suini/CBume/Porcine animals POR ;  Equini / Konutapu/Equidae EQL ; Pollame/ XXusuna/Poultry POU ;

Selvaggina d’allevamento /®apmcka nusibaw:/ Farmed game:

Volatili/ IItune/Birds GBM  ; Conigli/ Kyauhn/Rabbits RM altri leporidi/ Ipyre nenopune/Other leporidae WL
(B) IMopexo / Origin ................. *

* Ve ICO o3HaKy 3eMibe OpeKa 1, y Ciydajy OunarepaiHo MOACTUTHYTOT IOr0BOPa OKO PEerHoHalM3aluje, 03HaKy pernoHa. / Insert
the ISO code of the country of origin and, in the case of a bilaterally agreed regionalization arrangement, the code of the region.

1.2 Descrizione del prodotto a base di carne/Onuc npoussoxa ox Meca:/ Description of the meat product:

1.3 Tipo d’imballaggio/Haunn nakoBama/ Type of packing:.

1.4 Numero di pezzi o dei colli /bpoj komana nnu nakera:/ Number of pieces or packages:

1.5 Peso netto/ Hero Texuna /Net weight:.

1.6 Data di produzione/[latym npousBoamse /Production date:

1.7 Temperatura richiesta per la conservazione ed il trasporto /TpaxeHa Temreparypa CKIauIITeba U TpaHcnopra:/ Required storage and
transport temperature:

Ambiente / O di frigorifero / ] congelamento O
IIpoctopuje / Pacxmaheno / 3amp3HYyTO
Ambient Chilled Frozen

I1.- ORIGINE DEI PRODOTTI A BASE DI CARNE/ IOPEKJIO TIPOU3BOJIA O/l MECA /ORIGIN OF THE MEAT PRODUCTS :

Nome, indirizzo e numero di riconoscimento dell’impianto di lavorazione approvato /Mme, agpeca u omoOpeHr n3BO3HH Opoj omoOpeHor
nipousBoJHOT o0jexra/Name, address and approval number of the approved manufacturing plant:/:
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Certificato N. / Bpoj yeeperva /Certificate n° :

II1.- DESTINAZIONE DEI PRODOTTI A BASE DI CARNE/ OAPEJMUITE NPOU3BOJIA MECA /DESTINATION OF THE MEAT

IVv.

PRODUCTS /:

Nome ed indirizzo dello speditore/ Ume u anpeca moumsbaoua /Name and address of consignor :

Nome ed indirizzo del destinatario /mMe u anpeca npumaona /Name and address of consignee :

Luogo di carico/ /Mecto yroBapa /Place of loading::

Luogo di destinazione /MecTo oapenuiuta /Place of destination::

(1) Identificazione del mezzo di trasporto /Bpcra m wuaenTHdUKanuja mnpeBo3HOr cpeacTBa/ Means of transport and
identification:/:

ATTESTATO SANITARIO /IMTOTBPJA O 3TIPABCTBEHOM CTABY KMBOTUIbBA /ANIMAL HEALTH ATTESTATION :

11 sottoscritto, veterinario ufficiale, certifica quanto segue: /Ja, mosie mornmcanm omjamheHn BerepuHap, norBphyjem na:/ I, the
undersigned official veterinarian, certify that:

1 I prodotti a base di carne contengono gli ingredienti carnei e soddisfano i criteri di seguito elencati: /IIpou3Bos ox Meca canpxe crenche
MEeCHE CacTojKe M 3aJI0BOJbaBa JoJie HaBeneHe kpurepujyme:/ The meat product contain the following meat constituents and meets the criteria
indicated below:

Specie /Bpcra /Species* Trattamento /Tpermau / Treatment ** Origine /Tlopexno/ Origin

*  Specie/ Bpcra /Species

Inserire il codice della specie di provenienza della carne. La legenda dei codici ¢ la seguente: BOV = animali domestici della specie bovina (Bos taurus, Bison bison, Bubalus bubalis e loro
incroci); OVI = animali domestici delle specie ovina (Ovis aries) e caprina (Capra hircus); EQI = animali domestici della specie equina (Equus caballus, Equus asinus e loro incroci), POR =
animali domestici della specie suina (Sus scrofa); RAB = conigli domestici, PFG = pollame domestico e selvaggina da penna d'allevamento, RUF = animali non domestici di allevamento diversi
dai suidi e dai solipedi; RUW = animali non domestici in liberta diversi dai suini e dai solipedi; SUW = suidi non domestici in liberta; EQW = solipedi non domestici in liberta; WLP = leporidi
selvatici; WGB = volatili selvatici./

Jlonatu koJ 3a BpcTe Meca, rie je BOV = nomaha roeena (Bos taurus, Bison bison, Bubalus bubalus u ykpurene Bpere); OVI = nomahe oeue (Ovis aries) u ko3e (Capra hircus); EQI = nomahn
xormrtapu (Equus caballus, Equus asinus u muxou xubpuam), POR = nomahe cume (Sus scrofa); RAB = kynuhu; PFG = nomaha sxuBnna u ¢apmcka neprara jguBsbady; RUF = papmcke 1uBibe
JKHBOTHIGE OCHM CBHIba M KomuTapa; RUW = JMBIbe, HENPHIHTOMIbEHE XKHBOTHILE OCHM CBUEbA M Korurapa; SUW = jmBibe HenpunuroMibene cumbe; QLP = muBbe leporndae; QGB = muBibe
tpodejue nrune./ Insert the code for the relevant species of meat where BOV = domestic bovine animals (bos taurus, Bison bison, Bubalus bubalus and their crossbreeds); OVI = domestic sheep (Ovis
aries) and goats (Capra hurcus); EQI = domestic equidae (Equus caballus, Equus asinus and their crossbreeds); POR = domestic porcine animals (Sus scrofa); RAB = rabbits; PFG = domestic
poultry and farmed feathered game; RUF = farmed non- domestic animals other than suidae and solipeds; RUW = wild non-domestic animals other than suidae and solipeds; SUW = wild non-
domestic suidae; EQW = wild non- domestic solipeds; WLP = wild leporidae ; WGB = wild game birds.

Trattamento / Tperman / Treatment **

A = per il prodotto a base di carne non ¢ richiesta una specifica temperatura minima o altro trattamento particolare ai fini di polizia sanitaria. Cio nonostante la carne deve essere stata sottoposta
a un trattamento tale che la sua superficie di taglio non abbia piu le caratteristiche della carne fresca; inoltre la carne fresca utilizzata deve essere conforme alle norme di polizia sanitaria
applicabili alle esportazioni di carni fresche./Hema 3axTeBa 3a JoCTH3ame MUHUMAJIHE TEMIIEPAType HIIH YIIOTpeOe APYror MOCTYIKa, pajii IOCTH3amba 3IPABCTBEHNX 3aXTEBa 3a MPOU3BOJ O
Meca. Mnmak, Meco Mopa GHTH TOJBPrHYTO TaKBOM TOCTYIIKY Jia Ha TIPEceKy HeMa KapaKTepHUCTHKE CBEKET Meca, Takohe, CBeKe MECo MOpa HCITyHHTH 3[paBCTBEHE 3aXTEBE 3a H3BO3 CBEXKET
meca./ No minimum specified temperature of other treatment is established for animal health purposes for the meat product. However, the meat must have undergone a treatment such that its
cut surface shows that it no longer has the characteristics of fresh meat used must also satisfy the animal health rules applicable to the export of fresh meat

Regime di trattamenti specifici:/Crniermduaan Haunnn obpane:/ Specific treatment regimes:

a) In accordo all’ all XXVI del Regol lel (UE) 692/2020 della Commissione europea/ ¥ cknady ca npunocom XXVI. Oeneeupane ypeobe esponcke komucuje (EY) 2020/ 692 cneoehu
cneyuguunu mpemmanu o6pade 3a ymarsusarse pusuka / In accordance with Annex XXVI of the Delegated Regulation (EU) 2020/692 of the European Commission.

B = trattamento in recipiente ermetico con un valore Fy pari o superiore a tre./ [TocTymak 3a XepMETHYKH 3aTBOPEHY KOH3epBY [0 IocTH3ama Fo BpegHoctu ox Tpu win Butue./ Treatment in a
hermetically sealed container to an Fo value of three or more.

C = Una temperatura minima di 80°C che deve essere raggiunta in tutta la carne durante la lavorazione del prodotto a base di carne/ MunnmaiHa temmnepatypa ox 80°C, Mopa ce moctuhu y Mecy
TOKOM 00pajie ponsBoja o Meca./ A minimum temperature of 80°C which must be reached throughout the meat during the processing of the meat product.

D = Una temperatura minima di 70 © C deve essere raggiunta in tutta la carne durante la lavorazione dei prodotti a base di carne, o per il prosciutto crudo, un trattamento costituito da una
fermentazione naturale e da una stagionatura non inferiore a nove mesi e che hanno causato le seguenti caratteristiche:/ Munnmansa temneparypa ox 70°C koja ce Mopa noctuhu y mecy
TOKOM 00pajie POM3BOIA O Meca, WM 3a CHPOBY LIYHKY (IIPLIYT) IIOCTYIAK CE CACTOjH O MPHUPOIHE (epMeHTaLje U 3pemba, Koju Hije Kpahi 01 JeBeT Mecely U pesyiTHpa ciexehum
Kapaxrepuctukama:/ A minimum temperature of 70 °C which must be reached throughout the meat during the processing of meat products, or for raw ham, a treatment consisting of natural
fermentation and maturation of not less than nine months and resulting in the following characteristics:

— Ay non superiore 0,93 /AW (akTuBHOCT Bojie), BpeaHocT He Bua o 0,93/ Aw value of not more than 0,93,
— pH non superiore a 6,0/ pH BpenHocT He Buma ox 6,0/ pH value of not more than 6,0.

E = per i prodotti assimilabili al bilfong un trattamento che produca come risultato i seguenti valori:/¥ cirydajy BpcTe npor3BoJa oJ] CylIeHOT Meca (,,OMITOHT THIT IPOU3BO/a), OCTYIIKOM MOpa
Jia ce nocturne:/ In the case of ‘biltong’ type products, a treatment to achieve:

— A, non superiore 0,93 /AW (axruBHOCT Boze), BpeaHocT He Buma og 0,93,/ Aw value of not more than 0,93,

— pH non superiore a 6,0 / pH Bpearoct e Buiua ox 6,0./ pH value of not more than 6,0.

F = trattamento termico in base al quale la carne mantenga una temperatura di almeno 65 ° C al centro della massa per un tempo sufficiente a raggiungere un valore di pastorizzazione (Vp) pari o
superiore a 40./ITocTynak TOILIOTHE 0Opaje KOjU OCHTypaBa jAa y LEHTpy Oyae HOCTUTHyTa Temmeparypa on HajMame 65 0C,kpo3 BPeMEHCKH IEpHOA MOTpeOaH J[a ce DOCTHIHE BPEJHOCT
nactepusauuje (pv) jennaxa win usHan 40./ A heat treatment ensuring that a centre temperature of at least 65 °C is reached for a period of time as necessary to achieve a pasteurisation value (pv)
equal to or above 40.

b) (6) La carne ¢ stata sottoposta a un processo di salagione ed essiccatura per un periodo minimo di sei mesi in conformita con il Codice Sanitario per gli Animali Terrestri dell'OIE (WOAH),

Sezione 15.1 / Meco je IOABPryToO MOCTYIKY COJbEHa U CyIIeHha MUHIMYM IIeCT Mecell y ckinany ca Konexc 3apaBiba Konnennx xuBotnma WOAH onemax 15.1.23./ The meat has been
subjected to a salting and drying process for a minimum of six months in accordance with the WOAH Terrestrial Animal Health Code, Section 15.1.
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Certificato N. / bpoj ysepersa /Certificate n° :

1. To sottoscritto, veterinario ufficiale, certifico di essere a conoscenza dei requisiti pertinenti del Regolamento (CE) n.
999/2001 del Parlamento europeo e del Consiglio, del Regolamento (CE) n. 178/2002 del Parlamento europeo e del
Consiglio, del Regolamento (CE) n. 852/2004 del Parlamento europeo e del Consiglio, del Regolamento (CE) n. 853/2004
del Parlamento europeo e del Consiglio e del Regolamento (UE) 2017/625 del Parlamento europeo e del Consiglio e certifico
che i prodotti a base di carne descritti nella Parte I sono stati prodotti in conformita a tali requisiti, in particolare che: / Ja
JIoJIe TIOTIUCAHKW OBJAmIIheHn BeTeprWHAp YIO3HAT ca perneBaHTHM 3axTeBuMa m3 Ypemde (E3) Op. 999/2001 Esporickor
napiamenTa u Casera, Ypenoe (E3) 6p178/2002 EBponckor napnamenta u Casera, Ypenoe (E3) op. 852/2004 Esponckor
napiamenTa u Casera, Ypende (E3) op. 853/2004 Espornickor napnamenta u Casera u Ypenbe (EVY) 2017/625 Eponckor
napiaaMeHTa U CaBera W OBHM TOTBphyjeM Ja Cy NpUIPEMIBCHH TPOHM3BOIHM OJl MEca OMHCAaHU y neny | mpousBencHH y
CKJIaJy ca HaBEJICHUM 3aXTeBUMa, a MoceOHO na:/ I, the undersigned official veterinarian, certify that I am aware of the
relevant requirements of Regulation (EC) No 999/2001 of the European Parliament and of the CouncilA, Regulation (EC) No
178/2002 of the European Parliament and of the Council, Regulation (EC) No 852/2004 of the European Parliament and of
the Council, Regulation (EC) No 853/2004 of the European Parliament and of the Council and Regulation (EU) 2017/625 of
the European Parliament and of the Council and certify that the meat products described in Part I were produced in
accordance with these requirements, in particular that:

1.1. provengono da stabilimenti che applicano i requisiti generali in materia di igiene e attuano un programma basato sui
principi dell'analisi dei pericoli e dei punti critici di controllo (HACCP), in conformita all'articolo 5 del Regolamento
(CE) n. 852/2004, regolarmente controllati dalle autorita competenti e che figurano nell'elenco degli stabilimenti
approvati dall'UE; / onn motuuy u3 oOjexaTa KOju NpHUMEHY]y ONIITE XUTHjEHCKE 3aXTEBE U CIIPOBOAE IPOrpam
3aCHOBAaH Ha MPUHIMIIAMA aHAIHW3E ONMACHOCTH M KpUTHYHHX KoHTponHux Tadaka (HACCP), y ckiany ca wiaHoM 5
Ypenoe (E3) Op. 852/2004, koju cy monx peIOBHHUM HAJ30POM HAJJIC)KHHUX OpTraHa W YBPIITCHH Ha CHHCaK o0jexaTa
onobpenux ox ctpane EY; / come from (an) establishments) applying general hygiene requirements and implementing a
programme based on the hazard analysis and critical control points (HACCP) principles in accordance with Article 5 of
Regulation (EC) No 852/2004, regularly audited by the competent authorities, and being listed as an-EU approved
establishment;

1.2. gli animali da cui sono state ottenute le carni fresche utilizzate per la preparazione dei prodotti a base di carne sono stati
sottoposti a ispezioni ante mortem e post mortem; / KHUBOTHIE O] KOJUX TIOTHYE CBEKE MECO KOpHUITheHO y MpHunpeMu
MPOM3BOJIAa OJI Meca MPOIIE Cy Mperiie/ie pe U Mmocie Kiama (ante mortem u post mortem WHCHeKwyje); / the animals
from which the fresh meats) used in the preparation of the meat products was derived have passed ante mortem and post
mortem inspections;

1.3. sono stati prodotti a partire da materia prima che soddisfa i requisiti delle sezioni da I a IV dell'allegato III del Regolamento (CE) n.
853/2004; / Mpou3BEICHHU Cy OJl CHPOBHHA KOje HCIymaBajy 3axreBe n3 Cexuwuja I mo IV Ipumora III Ypende (E3) Op.
853/2004: / they have been produced from raw material which meets the requirements of Sections I to 1V of Annex Ill to
Regulation (EC) No 853/2004,

(i) la carne da cui sono ottenuti i prodotti a base di carne non deve contenere sostanze nocive (pesticidi, antibiotici,
sulfonamidi, ormoni, residui di nitrofen, ecc.) in quantita superiori a quelle consentite dalle normative applicabili della
Repubblica di Serbia/UE, in conformita con i piani di controllo o sulla base di risultati di prova stabiliti, o almeno entro
limiti equivalenti alle normative della Repubblica di Serbia/UE, Tabella I / Tabella IT UE 37/2010; CE 396/2005; / Meco
ol Kora ce JnoOWjajy TpPOWM3BOOM OJ Meca HE CME Ja CaApKHU IITeTHe Marepuje (ICCTHIUAC, AaHTHUOMOTHKE,
cya(oHaMuIIe, XOPMOHE, pe3uaye HUTPOPECHA U p.) Y KOJHMIUHAMa BehinM 0] JO3BOJBCHUX MpeMa BaxxehuM mpormucumMa
Pemryonuke CpoOuje/EY, y ckiamy ca IulaHOBHMa KOHTPOJIC WIIM Ha OCHOBY YTBphCHHX pe3ynTara HCIUTHBAHA, U
HajMame y IpaHuIlaMa eKBUBAJCHTHHM mponucuMa Pemyonnke Cpouje/EY, tabmuua I, Tadbmuna II, EU 37/2010; EC
396/2005; / The meat from which meat products are obtained must not contain harmful substances (pesticides,
antibiotics, sulfonamides, hormones, nitrofen residues, etc.) in quantities greater than those permitted under the
applicable regulations of the Republic of Serbia/EU, in accordance with control plans or based on established test
results, or at least within limits equivalent to the regulations of the Republic of Serbia/EU, Table I I Table Il EU
37/2010; EC 396/2005;

1.4. Nel caso di carne fresca di bovini domestici, ovini, caprini, suini o: / Y ciyd4ajy cBexker Meca nqomahux roBena, oBara,
K034, CBHIba WU KOMUTApa U JUBJBUX CBUBbA: / In the case of fresh meat from domestic bovine, ovine, caprine, porcine

nnw/either La carne fresca deve provenire da animali che sono rimasti almeno 3 mesi prima della macellazione, o
dalla nascita nel territorio del paese esportatore o in una parte del medesimo: /cBexxe Meco Mopa OWTH OJl KUBOTHHHA
KOje Cy TpoBeJie HajMame TPH Mecela Mpe Kilama WKW ako Cy Mialje o Tpu Mecera, of pohema, Ha TEPUTOPHU HIIH
JIelTy TepUTOpHje 3eMJbe M3BO3HUIIE: / Fresh meat must originate from animals which have remained for at least three
months prior to the slaughter, or since birth in the territory of exporting country or in part thereof

O /wum/ or
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(2) lacarne fresca proviene da uno Stato Membro UE (indicare lo Stato Membro);
CBeske Meco oTHIEe U3 3eMJbe wianuie EY (HaBeCTH 3eMJbY WIAHUILY)
Fresh meat originate from EU member state (specify Member State)

1.5 La carne fresca deve originare da animali che provengono da un Paese o parte di esso, che, negli ultimi 12 mesi, ¢
risultato indenne dalle seguenti malattie, alle quali, gli animali da cui proviene la carne, sono sensibili: peste bovina, afta
epizootica, peste suina africana; / KUBOTHIE 0J1 KOJHX TIOTHYE CBEXE MECO KOPUIINEHO y TIPUTIPEMH IPOU3BOIA O Meca
MOTHYY W3 3eMJbE WM JeJla TePUTOPHje 3eMJbE, KOje Cy 3BaHHYHO cl000JHE OJ OOJIECTH Kyre ToBeAa W OOJeCTH
cIMHaBKe W Imamna Oe3 BakmuHaiuje; the animals from which the fresh meats used in the preparation of the meat products
originating from country or parts of the territory of country that are officially free from foot-and-mouth disease (FMD) and rinderpest,
without vaccination.

1.6 Nei quali animali negli ultimi 12 mesi, non ¢ stata riscontrata la peste suina classica / Ha k0joj y mocieamux 12 mMecenu HHje OMITO
TojaBe KIIACHYHE KyTe CBUIba,/ in which, for the last 12 months, no classical swine- fever has been
detected,

I
1.7 1 prodotti carnei sottoposti al trattamento di trasformazione “A” provengono da carne suina di: /Ilpou3Boa ox Meca koju je
NMOJABPrHYT TPpeTMaHy o0paay ,,A“ moTu4e o1 Meca CBUa Koje:/ pork meat products subjected to a general treatment “Type A”

(i) Animali tenuti dalla nascita o negli ultimi tre mesi all’interno di un territorio indenne da PSA sia nella popolazione di suini domestici
che selvatici; / >xuBOTHIA KOje cy O pol)era WM HajMamke TOKOM MOCIeIiha TPH Mecela IpykaHe Ha Teputopuju ciiodonHoj on AKC
ko1 noMahux U AUBJbUX CBULA; / Animals that were kept since birth or for the past three months on the territory free from ASF in the
population of domestic pork animals and wild boars,

(i) Animali tenuti in un allevamento situato in un’area indenne da PSA e senza essere entrati in possibile contatto con i cinghiali 30 giorni
prima della spedizione effettuata sotto il controllo ufficiale / koje cy apxkane Ha papMu Koja ce Halasu y MOAPYYjy CIOOO0THOM O
AKC 6e3 nkakBor Moryher KOHTakTa ca JUBJBMM cBHBb-aMma 30 JaHa Ipe OTIpeMe Moj 3BaHHYHUM Haa30poM / Animals that were kept
in a farm located in an area free from ASF without any possible contact with wild boars for 30 days prior to shipment under official
SUpervision.

(iii) Animali macellati in uno stabilimento di macellazione riconosciuto, oppure ottenute in uno stabilimento di trasformazione situato, in
una zona indenne o in un compartimento indenne da Peste Suina Africana (PSA) dove sono state sottoposte con esito favorevole a
ispezioni e sono state adottate le necessarie precauzioni per evitare il contatto con qualsiasi fonte di virus della PSA (ASFV) fino alla
spedizione/cy 3akiaHe y 0100peHo0j KJIaHHUIH WK Cy 100HjeHe Y TOTOHY 3a Ipepajy y CI000AHOj 30HH HIH KOMITAPTMEHTY CII000IHOM
on AKC rae cy NHOIBPrHyTe HHCICKLIHjCKOM MpErieay ca IOBOJbHHM pe3ylTaTiMa M TJe Cy INpeay3eTe HEONXOJHE Mepe
MIPEXOCTPOKHOCTH Kako Om ce m3berao KoHTakT ca 6mio kojum m3BopoM AKC no ortmnpeme./ Animals have been slaughtered in an
approved slaughterhouse/abattoir, or obtained in processing facility located, in a free zone or compartment free from ASF where they
have been subjected with favourable results to inspections and necessary precautions were taken to avoid contact with any source of
ASFV until shipment.

(iv) La partita di carne ¢ stata stoccata fino alla spedizione al di fuori delle zone elencate nella Parte I, Parte II e Parte III dell'Allegato 1
del Regolamento di Esecuzione (UE) 2023/594 della Commissione./Tlommbka Meca je, A0 OTmpeMe, Ouia CKIaAMIITeHA BaH
noapydja Hasenenux y Hemy I, Hemy II m Jemy III Ilpmmora I Mmmnementupajyhe ypenbe Kommucuje (EY) 2023/594. / The
consignment of meat was until dispatch stored outside of the areas listed in Part I, Part II and Part III of the Annex 1 of Commission
Implementing Regulation (EU) 2023/594.

I
Per i prodotti a base di carne suina sottoposti a trattamenti diversi da quelli di cui al punto 1.7 / 3a npon3Bose o1 CBHEKCKOr Meca
KOjU €y MOABPrHYTH TPeTMAHMMAa Pa3JIMYMTUM O] OHMX HaBeleHMX Yy Tauku 1.7 / For pork meat products subjected to treatments
other than those referred to in point 1.7:

1.8. ™ Nel caso dei prodotti a base di carne suina, la carne ¢ stata ottenuta da animali provenienti da aziende non ubicate nelle zone
elencate nella Parte I, Parte II e Parte III dell'Allegato 1 del Regolamento di Esecuzione (UE) 2023/594 della Commissione, ad eccezione
dei prodotti a base di carne che sono stati sottoposti a un trattamento specifico di mitigazione dei rischi, come stabilito nell'allegato VII del
regolamento delegato (UE) 2020/687 della Commissione ¢ in conformita con il Codice sanitario per gli animali terrestri dell'OIE, sezione
15.1. / ¥V cmydajy mpom3Boia OJf CBHICKOI Meca, MEcO IOTHYE OJ XHMBOTHIA ca (apMH Koje ce Hajlase y IMOJApydYjuMa H3BaH
pectpukTuBHUX 30Ha HaBegenuM y Heny I, Jdeny II u eny III Ipunora I Ummnementupajyhe ypende Komucuje (EV) 2023/594 , ocum
NpPOU3BOJa O Meca KOjU Cy TMOJABPrHYTH IMocebaHOM TPeTMaHy 3a ymMamHBama pusuka yrBphenum y npuiory VII Hdenerupane Ypenode
(EY) 2020/687 u y cknany ca WOAH 3apascrBennm Komom 3a komHeHe xuBotumse, [lornasmse 15.1; / In the case of pork meat products,
the meat originates from animals from farms that are not located in the areas listed in Part I, Part Il and Part Il of Annex I to Commission
Implementing Regulation (EU) 2023/594, except for meat products that have undergone a specific risk-mitigating treatment as laid down
in Annex VII to Commission Delegated Regulation (EU) 2020/687 and in accordance with-WOAH Terrestrial Animal Health Code, Section
15.1.
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1.9. Nel caso di prodotti a base di carne suina, la carne proviene da stabilimenti di macellazione e trasformazione che non sono situati nei

territori elencati nella Parte I, Parte II e Parte III dell'Allegato I del Regolamento di Esecuzione (UE) 2023/594 della Commissione, ad
eccezione dei prodotti a base di carne che sono stati sottoposti a uno specifico trattamento di mitigazione del rischio, come stabilito
nell'Allegato VII del Regolamento Delegato (UE) 2020/687 o nella Sezione 15.1 del Codice Sanitario per gli Animali Terrestri del
WOAH/Y cny4ajy npou3Boja o1 Meca CBHiba, Meco je J00HjeHo 13 o0jeKara 3a Kilambe U Mpepajy Koja ce He Hajase Ha TepUTopHjama
HaBezieHuM y geny I, neny Il u meny III Tlpusora 1 Ummnementupajyhe ypenbe Komucuje (EY) 2023/594 ocum mpousBona on meca
KOjH Cy MOABPTHYTH ITI0OCEOHOM TPETMaHy 3a yMamHBama pu3uka yrBphenum y nputory VII [enerupane Ypentde (EY) 2020/687, y
cany ca WOAH 3npasctBennm Konom 3a komHeHe xuBoTumbe, [lornasise 15.1 / In the case of products made from pork, the meat
originates from slaughter and processing establishments that are not located in the territories listed in Part I, Part Il and Part 11l of
Annex I to Commission Implementing Regulation (EU) 2023/594, except for meat products that have undergone a specific risk-
mitigating treatment as laid down in Annex VII to Delegated Regulation (EU) 2020/687 in line with WOAH Terrestrial Animal Health
Code, Section 15.1.

2.0 Nel caso dei prodotti a base di carne suina, l'intera partita proviene da animali provenienti da allevamenti in cui la sorveglianza ai sensi

2.

—_

degli articoli 15.1.28, 15.1.29 e 15.1.30 del Codice sanitario per animali terrestri WOAH dimostra che non si € verificato alcun caso di PSA
negli ultimi tre anni o negli ultimi 12 mesi se non ¢ stata dimostrata la presenza di specie portatrici di zecche del genere Ornithodoros./ Y
Clydajy MpOU3BOJa O] Meca CBUbA, LIEJIOKYITHA MOIIIJbKa ITOTHYE O CBHIbA, KOje IOTUIY U3 CTaja Y KOjiMa je BPIICH HAI30p y CKIaLy
ca wianoBuMa 15.1.28, 15.1.29 u 15.1.30 3gpaBcrBeHor Kona 3a konuene xuBotumbe WOAH 1 Huje oTBpheH Hujenan cirywaj oboneBama
on AKC. / In the case of pork meat products, the entire consignment originates from pigs from herds that have been under surveillance in
accordance with Articles 15.1.28, 15.1.29, and 15.1.30 of the WOAH Terrestrial Animal Health Code, and in which no cases of African
swine fever (ASF) have been confirmed.

. Sono stati macellati in uno stabilimento di macellazione riconosciuto, oppure ottenute in uno stabilimento di trasformazione riconosciuto

situato, nel caso di prodotti a base di carne suina sottoposti a un trattamento generale "Tipo A", in una zona indenne o in un compartimento
indenne da PSA, ad eccezione dei prodotti a base di carne che sono stati sottoposti a un trattamento specifico di mitigazione dei rischi,
come stabilito nell'allegato VII del regolamento delegato (UE) 2020/687 della Commissione e/o in conformita con il Codice sanitario per
gli animali terrestri del WOAH, sezione 15.1, dove sono state sottoposte a ispezioni con esito favorevole e dove sono state adottate le
necessarie precauzioni per evitare il contatto con qualsiasi fonte di virus della PSA fino alla spedizione/ cy 3akiane y 0100peH0j KiIaHHIH
WK Cy A0OHjeHe y IOTOHY 3a Ipepajy, y Clydajy IPOU3BOAa Ol CBHUILCKOT Meca, MOABPIHYTHX OMIITEeM TpeTMany ,, Tui A“ , y cio00aHOj
30HM WK KoMmapTMeHTy cioboxuoM on AKC, ocMM MeCHHX HPOHM3BOZAA KOJU Cy NMOABPIHYTH CIIEHIU(GHUIHOM TPETMaHy yOJa’kaBarba
pu3mKa, kako je npormcaHo y Anekcy VII [lenerupane ypende Komucuje (EY) 2020/687 u y ckmany ca KogekcoM o 31paBiby KOITHEHHX
xuBotHba WOAH, Opermak 15.1, Tae cy moABprHyTe MHCIIEKIHjCKOM IIperjiefy ca IOBOJBHUM pe3yiTaTHMa M Te Cy Ipeiys3ere
HEOITXOIHE Mepe IPETOCTPOKHOCTH Kako OU ce n30erao KOHTAKT ca 6mito kojuMm u3BopoM AKC no otnipeme./have been slaughtered in an
approved slaughterhouse/abattoir, or obtained in processing facility located, in case of pork meat products, subjected to a general
treatment “Type A”, in a free zone or compartment free from ASF, except for meat products that have undergone a specific risk-mitigating
treatment as laid down in Annex VII to Commission Delegated Regulation (EU) 2020/687 and in accordance with WOAH Terrestrial
Animal Health Code, Section 15.1, where they have been subjected with favourable results to inspections and necessary precautions were
taken to avoid contact with any source of ASFV until shipment.

(1)  gli animali non presentavano segni clinici di PSA il giorno della macellazione / »xuBoTHIbE HUCY TOKa3uBate KIMHUIKE 3Hake AKC
Ha JlaH KJama / animals showed no clinical sign of ASF on the day of slaughter.

(ii) sono state prese le precauzioni necessarie per evitare il contatto con qualsiasi fonte di PSA fino alla spedizione / Ilpexyzere cy
HEOIXOHE Mepe MPEIOCTPOKHOCTH Kako Ou ce n30erao KOHTakT ca 6mino kojuMm nzopom ACD 1o oTmipeme /necessary precautions
were taken to avoid contact with any source of ASF until shipment

2.2. In Italia ¢ in corso una sorveglianza continua e vengono effettuati test diagnostici su tutto il territorio nella popolazione di

suini domestici e selvatici per la Peste Suina Africana (PSA), in conformita con le raccomandazioni e gli standard
dell'Organizzazione Mondiale per la Sanita Animale (WOAH), i regolamenti della Commissione Europea e l'equivalenza
delle misure di controllo delle malattie infettive degli animali nella Repubblica di Serbia / ¥ Hramuju ce cnpoBoau
KOHTHHYHMPaHH HaJ30p M IHMjarHOCTHYKA MCIUTHBAmba Ha 1IEJI0] TEPUTOPHjH Y TOIMyNauju qoMahnX ¥ AWBJBHX CBHIbA Ha
AdpHuKky Kyry CBUEA Y CKIaly ca Npenopykama M cTaHaapanMma melyHapojHe opraHM3alyje 3a 37paBibe KUBOTHbA
(WOAH), nponincuma EBporicke KoMucHje M HCTOBETHOCTH Mepa Ha Cy30ujamy 3apasHuX O0JIECTH )KUBOTHIbA y Permyommim
Cpouju/ Italy is conducting continuous surveillance and diagnostic tests on the entire territory in the population of domestic
and wild pigs on African Swine Fever in accordance with the recommendations and standards of the International
Organization for Animal Health (WOAH), regulations of the European Commission and the identity of measures to combat
infectious animal diseases in the Republic of Serbia;

2.3. Nell'azienda di origine dei suini da cui ¢ stato ottenuto il prodotto a base di carne, sottoposto a un trattamento generale "Tipo

A", nonché nello stabilimento di produzione, negli ultimi 15 giorni non vi ¢ stato sospetto di malattie elencate all'articolo 5 e
all'allegato II del regolamento (UE) 2016/429./ Ha moapydjy ra3auHCTBa OPEKJIa CBUEba O KOJHUX je TOOHjeH MPOU3BOJ O
Meca Kao ¥ Ha TIoJpydjy 00jeKTa MpOou3BOIBbE y TIOCHENBIX 15 naHa Huje 0o cyMmbe Ha OOJIECTH HaBeICHE Y WiaHy 5 U
Amnekcy II Ypenoe (EY) 2016/429. / In t the holding of origin of the pigs from which the meat product subjected to a general
treatment “Type A was obtained, as well as in f the manufactoring establishment, in the last 15 days there was no suspicion
of diseases listed in Article 5 and Annex II of Regulation (EU) 2016/429.
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3. In caso di carne fresca di solipedi domestici /Y ciydajy cBexxer Meca xomnurapa:/ In the case of fresh meat from soliped animals:

3.1. la carne fresca ¢ stata ottenuta a partire da animali che provengono da territori dove, nel luogo di origine ed intorno al quale, entro un
raggio di 1 Km, non si sono verificati, negli ultimi 40 giorni, casi/focolai di peste equina africana e morva/ CBexe Meco motude oz
JKMBOTHIbA KOje Cy OopaBuiie Ha TEPUTOPH)H Te 3a nocieamux 40 1aHa y caMOM MeCTY MOpeKsia )KUBOTHIbAa Uy Kpyry oa 10 km Huje
6wmto cirydajeBa/n3oujama AQpHuke Kyre Koma U cakaruje / Fresh meat was obtained from animals which come from the territory where,
in the place of origin and around which, within a radius of 10km there has been no case /outbreak of African horse sickness and glanders
during the last 40 days

4. In caso di carne fresca di pollame domestico, selvaggina da penna d’allevamento e uccelli selvatici da trofeo: /Y ciyuajy cBesxer Meca
nomahe xuBHHE, (hapMCKe NepHaTe JUBJbaud U IUBJBHX TpodejHux ntuua/ In the case of fresh meat from domestic poultry, farmed
feathered game and wild trophy birds

4.1 la carne fresca ¢ stata ottenuta da animali che provengono da territori dove, prima e durante la macellazione e nei precedenti 2 mesi,
non si sono verificati focolai di Fowl cholera (Pasteurellosi), Influenza Aviare o malattia di Newcastle entro un raggio di 30 Km./
CBexe Meco IOTHYE Of JKMBOTHIbA KOje Cy OOopaBHiie HAa TEPUTOPHJH IJe 3a IOCJISAHUX 2 Mecellda y CaMOM MeCTy IOopeKiia
JKUBOTHIAa U y Kpyry of 30 KM Ipe M 3a BpeMe KiIamba XXHBOTHIbA HHje BIajayia Kojiepa )KMBHHE, KJIACHYHA Kyra >KUBHHE U
aTUN4HA Kyra xuBuHe / Fresh meat was obtained from animals which come from the territory where, before and during slaughter
and for the previous two months, there have been no outbreaks of Fowl cholera, avian influenza or Newcastle disease within a
radius of 30 km

5. Nel caso di carne fresca di carne di coniglio domestico e leporini selvatici: / V ciy4ajy cBexer meca gomahux KyHuha v AUBIBHX
nenopuna/ In the case of fresh meat from domestic rabbits and wild leporidae

5.1 la carne fresca ¢ stata ottenuta da animali che provengono da territori dove negli ultimi 40 giorni non ¢ stata applicata nessuna
restrizione di sanita animale per la malattia emorragica virale, la turalemia e la mixomatosi./CBexe Meco NOTHUYE Off )KUBOTHIbA KOje
Cy cy OopaBwie Ha TepuTOpHjU Ha K0joj 3a mocneqwux 40 nana Huje Owio 3abpaHa 300r BHpPYCHE XeMoparujcke Oonectd,
Tynapemuje u Mukcomatose /Fresh meat was obtained from animals which come from the territory where during the last 40 days no
animal health restriction for viral haemorrhagic disease, tularaemia and myxomatosis have been applied

V.- ATTESTATO DI POLIZIA SANITARIA/ IOTBPJA O 3IPABCTBEHOJ UCHPABHOCTW/ PUBLIC HEALTH ATTESTATION/

11 sottoscritto, veterinario ufficiale, certifica quanto segue: / Ja, mone nornmcanu onamheHH BeTepHUHApP OBMME HOTBphyjem na: I, the
undersigned official veterinarian, hereby certify that:

\

1.1a carne utilizzata per la produzione dei prodotti a base di carne, sottoposti al trattamento di trasformazione “A”, ¢ stata ottenuta a partire da
animali provenienti da luoghi che, prima ed al momento della macellazione, sono stati considerati indenni da malattie infettive che possono
essere trasmesse con la partita; / Meco ynmoTpeGJbeHO 3a MPOU3BOAY MPOU3BOJA OJ Meca, IOJBPTHYTO OMIITEM TPETMaHy 3a YMameme
pusuka ,,Tun A“,je 106HjeHO 0[] )KUBOTHIbA, KOje MMOTHIY M3 MECTa, KOja Cy Ipe U 3a BpeMe Kiiamba, Ouia cioboHa o1 3apa3Hux 0osectu
Koje 61 Ce OBOM MOLIMJBKOM MOTIIEe NpeHeTH;/ , the meat used for the production of meat products, subjected to a general treatment
“Type A", has been obtained from animals originating from places which have been, prior to and at the time of slaughter, fiee from
infectious diseases that could be transmitted by this consignment;

2. la carne ¢ stata ottenuta a partire da animali che sono stati esaminati prima e dopo la macellazione e considerati sani e la loro carne idonea al
CONSUMO UMmano;/Meco MoTHYE OJ] )KUBOTHHA, KOje Cy Nperiie/laHe Mpe M Mocie Kiamba U Hal)eHe 3/ipaBiM, a MECO YIOTPEOJbHBO 33 HCXPaHy
spynu;/ the meat has been obtained from animas which have been examined prior to and after slaughter and found to be healthy, and the
meat fit for human consumption;

3. i prodotti a base di carne ed i prodotti a base di carne in scatola, prodotti in stabilimenti autorizzati alle esportazioni sono sotto il regolare
controllo sanitario veterinario; /Cy mpOU3BOIM O Meca IPOM3BECHH Y 00jeKTHMa PErUCTPOBAHKM 32 U3BO3 U KOJU

Cy HOJ CTIHUM BET€PHHAPCKO-CAaHUTAPHUM HaJ30poM;/ the meat products and canned meat products were produced in registered export
establishments which are under regular veterinary sanitary control;

4. la carne, utilizzata per la produzione di prodotti a base di carne, ¢ stata ottenuta a partire da animali che sono stati macellati in macelli
riconosciuti per I’esportazione; /Meco ynoTpe6J-eHO 3a IPOU3BOIbY HPOM3BOIA O] Meca IIOTHIE O] XKHUBOTHIbA KOje Cy 3aKJIaHe y KIIaHHI[aMa
PErucTpOBaHMUM 32 U3B03;/ the meat used for the production of meat products has been obtained from animals which had been slaughtered in
registered export slaughterhouses;

5. i prodotti a base di carne descritti sopra recano una marchiatura d’identificazione; /na cy rope onucanu mpou3BoIH Of Meca
O3Ha4YeHU UACHTH(HUKALNOHOM 03HaKOM;/ meat products described above have been marked with an identification mark;
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6. l'etichetta apposta sull'imballaggio dei sopraindicati prodotti a base di carne reca un bollo comprovante che i prodotti a base di carne
provengono esclusivamente da carni fresche di animali macellati in macelli riconosciuti per l'esportazione verso la comunita Europea /na
JEKJIapaliji, Koja ce Hajla3| Ha MaKoBakby TOpe ONMHMCAHHMX MPOM3BOJA O Meca, Hala3u o3Haka(e) Kojom(iMMa) ce moTBphyje a Mpou3BOAN
OJ1 Meca y LIeJIOCTH IIOTHYY OJI CBEXET Meca XUBOTHIbA KOje Cy 3aKJIaHe y KJIaHULaMa PErncTPOBaHUM 3a u3B03 y EBporicky 3ajennuuy; / the
label affixed on the packaging of meat products described above, bear(s) a mark to the effect that the meat products come wholly from fresh
meat from animals slaughtered in slaughterhouses approved for exporting to the European Community

7. , in accordo con la legislazione comunitaria, ¢ stato stabilito un programma nazionale di sorveglianza e ricerca
dei residui negli animali e nei prodotti di origine animale, che garantisce che gli alimenti non contengano residui di contaminanti ambientali
o medicinali usati in terapie veterinarie, in concentrazioni che superano il limite stabilito nel vigente regolamento nella Repubblica di
Serbia/Unione Europea; /Y ckiamy ca 3akoHomaBctBoM EBporicke VHuje, je yBela HalMOHAIHM HPOTpaM Haj3opa |
UCIUTHBAKA PE3U/ya y KMBOTHI-AMA U IPOU3BOJMMA JKMBOTHUESCKOT IOPEKJIA KOjU rapaHTyje [a XpaHa He CaJp)KH LITETHE MaTepuje U3
’KUBOTHE CPEIMHE WM JIEKOBE KOjU C€ KOPHCTE y BETEPHHAPCKOM JIeuehly y KOHLEHTpauuju Behoj o7 103BoJbeHE mpeMa Baxehum
nponucuma Penydimke Cp6uje /EBporicke Vhuje;/ , in agreement with the communitarian legislation, has established a
national program of surveillance and investigation of residues in animals and products of animal origin, which guarantees that the food
does not possess residues of environmental contaminants or medicaments used in veterinary therapy, in concentrations that exceed the
limits stipulated in the in force regulation in the Republic of Serbia/ European Union;

8. Le caratteristiche radiologiche della carne e dei prodotti a base di carne sono conformi alle norme e ai requisiti veterinari e sanitari
attualmente in vigore nella Repubblica di Serbia/UE. / pamuosornike kapakTeprCTHKE Meca M IPOM3BOA O] Meca OAroBapajy mocrojehum
BETEPUHAPCKUM M 3IPABCTBCHUM MpaBHIMMa M 3axTeBuMa PemyOmuke Cp6uje/EY". / radiological characteristics of meat and meat
products correspond to actual veterinary and sanitary rules and requirements of the Republic of Serbia/ EU.

9. i prodotti a base di carne sono stati ottenuti a partire da carne suine che sono state sottoposte all’esame per la ricerca delle trichine mediante
esame digestivo, con risultati negativi. /mpon3Boau on Meca NOOMjeHH cy of Meca moMahWX CBUIbA KOj€ je MCINTAaHO Ha HPHCYCTBO
TPUXHHENE METOIOM JIUTECTHj€ ca HETAaTUBHUM pe3ylTaTtoM / the meat products have been obtained from domestic pig meat which has been
subject to an examination for trichinosis by using digestion method with negative results

10. i prodotti a base di carne sono stati ottenuti a partire da carni di cavallo o di cinghiale selvatico che sono state sottoposte all’esame per la
ricerca delle trichine mediante esame digestivo, con risultati negativi. /mpon3Boau ox Meca AOOHjeHH Cy O KOECKOI Meca WM Meca
JIMBJBET BEIIpa KOje je UCIUTaHO Ha MPUCYCTBO TPUXMHEINIE METOIOM JIUIeCTHje ca HEraTUBHUM pe3yiratoM / the meat products have been
obtained from horse meat or wild boar meat which has been subject to an examination for trichinosis by using digestion method with
negative results.

11. se provengono da animali della specie bovina, ovina o caprina, le carni e/o gli intestini utilizzati nella preparazione di prodotti a base di carne
e/o di intestini trattati sono soggetti alle seguenti condizioni a seconda della categoria di rischio di BSE del paese d'origine: /yxonuko canpixe
Marepujal MOpeKJIoM O] TOBesa, OBala M Ko3a, IPOU3BOJ OJ] Meca W/WIX IpeBa KopuilheHa y NPOM3BOAIM IPOM3BOJA O Meca W/WIN
obpaljena mpeBa Ouhe moxBpruyT ciaexchum ycrmoBuMa y 3aBHCHOCTH oxf Kateropuje pusuka of BCE-a 3emspe mopekina / If containing
material from bovine, ovine or caprine animals, the meat and/or intestines used in the preparation of the meat products and/or treated
intestines shall be subject to the following conditions depending on the BSE risk category of the country of origin:

11.1 (2) nel caso di importazioni da un paese o da una regione di cui all’Allegato 2 dell’Ordinanza RS (Gazz. Uff. RS N. 8/2009) (3), con un
livello di rischio di BSE trascurabile, che traspone la normativa dell’Unione Europea; /3a yBo3 M3 3eMJbe WM PErHoHa ca
3anemapssBuM BCE pisnkom, 3emibe 1 HaBeneHe kao Takse y IIpumory 2 Hapenbe o BCE PC(Cn I'macrux PC 6p. 8/2009) (3),
KOjoM ce npeHoce npormcu EBporicke Yuuje /for imports from a country or a region with a negligible BSE risk and listed as such
in Annex 2 to Order RS (Off.Gazette RS No.8/2009) (3), which transpose European Union legislation;/

a) 1 bovini, gli ovini e i caprini da cui derivano i rispettivi prodotti di origine animale sono nati, sono stati allevati
continuativamente e sono stati macellati nel paese avente un rischio di BSE trascurabile e la cui carne e tutte le parti ad
esso appartenenti, hanno superato le ispezioni ante e post-mortem /KUBOTHE-C, TOBEJAa OBIC M KO3€ OJ KOJHX CYy
npou3Boau n00ujeHu cy poljeHe, HEMPEKUIHO y3rajaHe U 3akiaHe y 3eMsbu ca 3anemapsbuBuM BCE pusukom, a unje je
MECO U CBM NpUNaiajyhu IeJI0BH MOCHe MHCHEKLHMjCKOT Mperiea OLemhEeHn Kao YIOoTpeOJbUBH 3a UCXpaHy JbyaH, / the
animals from which the products of bovine, ovine and caprine animal origin were derived were born, continuously
reared and slaughtered in the country with negligible BSE risk and whose meat and all parts belonging to, passed
inspection and are fit for human consumption ;

(2) se nel paese o nella regione sono stati segnalati casi indigeni di BSE: /ako je y 3emMJybH WM peTrHOHY IIMjarHOCTHKOBAaH
ayroxtonu ciy4ajesu BCE /if'in the country or region there have been BSE indigenous cases./

(2) a) gli animali sono nati dopo la data in cui ha cominciato ad essere applicato il divieto di somministrazione ai ruminanti di
farine di carne e ossa e ciccioli derivati da ruminanti, o /kuBOTHIbE Cy poljeHe HAKOH JaTyma Kaja je Ha CHary
cTynmia 3a0paHa Xpamemha MPEeXUBapa MECHO-KOIITaHUM OpallHOM M YBapIuMa JOOMjEHUM Of] TIPEKHBapa; WIIN
/the animals were born after the date from which the ban on the feeding of ruminants with meat-and-bone meal and
greaves derived from ruminants had been enforced; or
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(2) b) i prodotti di origine animale derivati da bovini, ovini e caprini non contengono né sono derivati dal materiale specifico
a rischio di cui all’allegato I all’Ordinanza sulla BSE RS (Gazz.Uft. N. 8/2009) (3), che traspone la normativa
dell’Unione Europea, né contengono o sono derivati da carni separate meccanicamente ottenute da ossa di bovini;
/NpOU3BOAM TOPEKJIOM Off TOBea, OBalla M Ko3a HE caapKe W HHUCY HOOHMjeHH OJ CIeUHU(DUYHO PU3HYHOT
matepujana(CPM) kao wto je medunncano y Ilpumory 1 Hapenbe o BCE PC (Cn I'macuux PC 6p. 8/2009) (3),
KOjoM ce mpeHoce mpomucd EBporicke YHuje u Mexannuku otkomreHor meca (MOM) noGujeHor on KOCTHjY
TIOPEKJIOM Off ToBena;/ the products of bovine, ovine and caprine animal origin do not contain and are not derived
from specified risk material as defined in Annex 1 to Order on BSE RS (Off Gazette RS No.8/2009) (3), which
transpose European Union legislation, or mechanically separated meat obtained from bones of bovine,

11.2(2) o nel caso di importazioni da un paese o da una regione di cui allegato 2 dell’Ordinanza sulla BSE RS (Gazz.Uff. RS N.8/2009)
(3), che traspone la normativa dell’Unione Europea, con un livello di rischio di BSE controllato; /
WIM 32 YBO3 U3 3eMJb€ WM peruoHa ca kontponucanuM BSE pusukom u HaBeneHe kao Takse y [Ipunory 2 Hapen6e o BCE PC(Cn
I'macuuk PC 6p. 8/2009) (3), xojom ce npetoce nponucu EBporicke Yuuje;

or for imports from a country or a region with a controlled BSE risk and listed as such in Annex 2 to Order on BSE RS
(Off-Gazette RS No.8/2009) (3), which transpose European Union legislation,/

(2) 1)1 bovini, gli ovini e i caprini da cui derivano i rispettivi prodotti di origine animale hanno superato le ispezioni ante e
post-mortem; /KMBOTHUESE Ol KOjUX Cy AOOWjeHH IPOW3BOAM IOPEKJIOM OJl TOBEla OBala M Ko3a Cy NperiieflaHe u
MPOLLTE Mperiie] npe U nocie Knamwa;/ the animals from which the products of bovine, ovine and caprine animal
origin were derived passed ante-mortem and post-mortem inspections;

(2) 2) i bovini, gli ovini e i caprini da cui derivano i rispettivi prodotti di origine animale destinati all’esportazione, non
sono stati macellati tramite iniezione di gas nella cavita cranica, previo stordimento, o abbattuti con lo stesso metodo
o macellati, previo stordimento dell’animale, mediante lacerazione del tessuto nervoso centrale per mezzo di uno
stilo inserito nella cavita cranica e la cui carne ¢ tutte le parti ad esso appartenenti , hanno superato I’ispezione e
sono adatte al consumo umano, / >KHBOTHEGE O] KOjUX Cy AOOHjeHH MTPOU3BOIH, HAMCI-CHH 33 U3BO3, @ MOPEKIOM O]
roBezia OBallda M KO3a, HUCY 3aKJIaHe I10CJIC OMaMJbHBamba YBONEHEM raca y KpaHMjaJHy LIyIUBHHY WM yOujeHe
HCTOM METOJIOM WJIM 3aKJIaHE I10CJIE OMaMJbUBAFba # Pa3aparbeM TKHBA LIEHTPAJIHOT HEPBHOT cucTeMa nomohy
HHCTPYMEHTa y OOJMKY Ayradyke IIMIKE YBYYEHE y KpaHMjalHy LIYIUBMHY M YHje Cy MECO W CBU mpumnanajyhu
JIETIOBH TIOCJIe WHCIEKIN]CKOT TIperiie/ia OLCHEeHN Kao YIOTPeOJbUBH 3a MCXpaHy JbyIH, / animals from which the
products of bovine, ovine and caprine animal origin destined for export were derived have not been slaughtered
after stunning by means of gas injected into the cranial cavity or killed by the same method or slaughtered by
laceration after stunning of central nervous tissue by means of an elongated rod-shaped instrument introduced into
the cranial cavity and whose meat and all parts belonging to, passed inspection and are fit for human consumption
J/

(2) 3) i prodotti di origine animale derivati da bovini, ovini e caprini non contengono né sono derivati dal materiale specifico a
rischio di cui all’allegato I dell’Ordinanza sulla BSE RS (Gazz.Uff. RS N: 8/2009) (3), che traspone la normativa
dell’Unione Europea, né contengono o sono derivati da carni separate meccanicamente ottenute da ossa di bovini, ovini
0 caprini; /IpoU3BOAN TOPEKIOM Of TOBEZa, OBallAa M KO3a HE CaapKe M HUCY NOOHMjEHH OJ CICHU(PHUIHO PH3UIHOT
marepujaia (CPM) xao mro je nedunncano y I[Ipunory 1 Hapen6e o BCE PC(Cn I'macrux PC 6p. 8/2009)(3), xojom ce
npeHoce nporucu EBporicke YHuje win MexaHndku otkomrreHor meca (MOM) noOujeHor o1 KOCTH]Y MOPEKIOM OJT
roBeza; / the products of bovine, ovine and caprine animal origin do not contain and are not derived from specified risk
material as defined in Annex 1 to Order on BSE RS (Off Gazette RS No.8/2009) (3), which transpose European Union
legislation, or mechanically separated meat obtained from bones of bovine animals,/

(2) 4) nel caso in cui gli intestini provengono da un paese o da una regione, di cui allegato 2 dell’Ordinanza sulla BSE
RS(Gazz.Uft. RS N.8/2009) (3), che traspone la normativa dell’Unione Europea, con un livello di rischio di BSE
trascurabile, le importazioni di stomaci, vesciche e intestini trattati devono soddisfare le seguenti condizioni:/ y cimy4ajy
IpeBa Koja M3BOPHO IOTHYY M3 3eMJbE MM pernoHa ca 3aHeMapsbuBuM BCE pmsukoM, n HaBeneHe Kao TakBe y
Ipunory 2 Hapen6e o BCE PC(Cn I'macauk PC 6p. 8/2009) (3), xojom ce mpeHoce nponucu EBpornicke YHuje, npu
yBO3y oOpaljena upesa mopajy ucmymasaru cienehe yciose: / in the case of intestines originally sourced from a
country or a region with a negligible BSE risk, and listed as such in Annex 2 to Order on BSE RS (Off Gazette RS
No.8/2009) (3), which transpose European Union legislation, imports of treated intestines shall be subject to the
following conditions:

a) 1 bovini, gli ovini e i caprini da cui derivano i rispettivi prodotti di origine animale sono nati, sono stati allevati
continuativamente e sono stati macellati nel paese avente un rischio di BSE trascurabile e hanno superato le ispezioni
ante e post-mortem;/ XKHBOTHEGE, TOBENA, OBLE M KO3€, OJ KOjUX Cy NPOHM3BOIM NOOWjeHH Cy poleHe, TajeHe y
KOHTHHYHTETY W 3aKJaHe y 3eMsbd ca 3aHeMapsbuBuM BCE pusukom u npernenane cy v Hpouule Iperies mnpe u
nocyie Kiamwa; / the animals from which the products of bovine, ovine and caprine animal origin were derived were
born, continuously reared and slaughtered in the country or region with a negligible BSE risk and passed ante-
mortem and post-mortem inspections

(2)b) se gli intestini provengono da un nel paese o da una regione in cui sono stati segnalati casi indigeni di BSE:/ y

KOJIMKO IIpeBa M3BOPHO MOTHYY M3 3eMJbE WM perroHa rie je omio cirydajeBa BCE xon ayroxrtonux cimydajesa; /
if the intestines are sourced from a country or region where there have been BSE indigenous cases
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(2)i) gli animali sono nati dopo la data in cui ha cominciato a essere applicato il divieto di somministrazione ai
ruminanti di farine di carne e ossa e ciccioli derivati da ruminanti, 0 /’KHBOTHESE Cy pOljeHE TOCiIe TaTyMa OJ
KaJa je CTynwia Ha CHary M IpuMemyje ce 3a0paHa MCXpaHe NPEXHBapa MECHO-KOLITAHMM OpallHOM U
YyBaplMa KOju MOTUYY OJ IpexuBapa; wiu / the animals were born after the date from which the ban on the
feeding of ruminants with meat-and-bone meal and greaves derived from ruminants had been enforced; or

(2) ii) 1 prodotti di origine animale derivati da bovini, ovini e caprini non contengono né sono derivati dal materiale
specifico a rischio di cui all ’allegato I dell’Ordinanza sulla BSE RS (Gazz.Uff. RS N: 8/2009) (3), che traspone
la normativa dell’Unione Europea, o da carni separate meccanicamente ottenute da ossa di bovini, ovini o
caprini. / IPOM3BOIM TIOPEKIOM OJ TOBela, OBalla M KO3a HE cajplke W HUCY NOOMjeHH O Crenu(UIHOT
pHU3MYHOT MaTepHjayia kao mTo je neduuncano y Ilpmmory 1 Hapenbe o BCE PC(Cn I'macmux PC 6p.
8/2009)(3), xojom ce npenoce nponucu EBporncke YHuje ninn mexannuku otkomrenor meca (MOM) noGujeror
0]l KOCTH]y MOpEKIIOM oJ ToBena / the products of bovine, ovine and caprine animal origin do not contain and
are not derived from specified risk material as defined in Annex 1 to Order on BSE RS (Off.Gazette RS
No.8/2009) (3), which transpose European Union legislation, or mechanically separated meat obtained from
bones of bovine animals

11.3(2) o nel caso di importazioni da un paese o da una regione che ¢ stato classificato come un paese o una regione, con un livello di
rischio di BSE indeterminato in conformita all’allegato 2 dell’Ordinanza sulla BSE RS (Gazz.Uff. RS N.8/2009) (3), che
traspone la normativa dell’Unione Europea,;/

WIH 33 yBO3 M3 3eMJbC WIIH PErHOHA KOjH je KaTeroprcaH Kao 3eMJba WM peruon ca neoapehennm BSE pusukom y ckiany ca
Mpwusorom 2 Hapen6e o BCE PC(Cxn I'macuuk PC 6p. 8/2009) (3), kojom ce npenoce npormucu Esporicke Yuuje /

or  for imports from a country or a region which has been categorised as a country or region with undetermined BSE risk in
accordance with Annex 2 to Order on BSE RS (Off.Gazette RS No.8/2009) (3), which transpose European Union legislation;

1) ai bovini, ovini e caprini da cui derivano i rispettivi prodotti di origine animale non sono stati somministrati farine di carne e ossa
o cicioli derivati da ruminanti /KMBOTHISE OZ KOjHX Cy HOOMjeHH HPOHM3BOIM IOPEKJIOM OJ TOBEJa, OBala M K03a HUCY
XpambeHe MECHO-KOIITAaHUM OpalrHOM WX 4YBapIiMa JoOWjeHuM of Ipexusapa / the animals from which the products of
bovine, ovine and caprine animal origin were derived have not been fed meat-and-bone meal or greaves derived from
ruminants;

2) i bovini, ovini e caprini da cui derivano i rispettivi prodotti di origine animale sono stati macellati in macelli e la cui
carne e tutte le parti ad esso appartenenti, hanno superato le ispezioni ante-mortem e post-mortem; / KHUBOTHEE O] KOjHX
¢y no0HjeHr IPOU3BOAM MOPEKIOM O] FOBE/Ia, OBalla M KO3a Cy 3akiaHe y 00jeKTy 3a KJIamke KUBOTHEbA H BHXOBO MECO U
CBH NpHNanajyhu 1eoBH Mociie HHCIEKIN]CKOT Mperiie/ia OLUCHEHH CY Kao ynoTpeOJbHBY 3a UCXPaHy JbYIu,/the animals
from which the products of bovine, ovine and caprine animal origin were derived were slaughtered in slaughterhouse and
whose meat and all parts belonging to, passed inspection and are fit for human consumption

3) i bovini, ovini e caprini da cui derivano i rispettivi prodotti di origine animale per 1’esportazione, non sono stati macellati
tramite iniezione di gas nella cavita cranica , previo stordimento, o abbattuti con lo stesso metodo o macellati, previo
stordimento dell'animale, mediante lacerazione del tessuto nervoso centrale per mezzo di uno stilo inserito nella cavita
cranica;/’KHBOTHEbE 0] KOjUX Cy TOOHjeHH TPOU3BOAH IIOPEKIOM OJ1 FOBE/ia OBala U K03a, HAMEH-CHH 3a H3B03 HHUCY 3aKJIaHe
mocie OMaMJbUBamba yBOhEHEM Traca y KpaHHjaJIHYy LIYIUBHHY WIH YOHjeHE HMCTOM METOAOM HJIM 3aKiaHe MHocie
OMaMJbHBaba U pa3apama TKHBa LCHTPAIHOT HEPBHOT CHCTEMa [IOMONY HHCTpYMEHTa y OOJHKY Jyrauke IIHIKE YBYy4eHE y
KpaHujanHy WyIwenny/ animals from which the products of bovine, ovine and caprine animal origin destined for export
were derived have not been slaughtered after stunning by means of gas injected into the cranial cavity or killed by the same
method or slaughtered by laceration after stunning of central nervous tissue by means of an elongated rod-shaped instrument
introduced into the cranial cavity;

(2)4) o 1iprodotti ottenuti da bovini, ovini e caprini non sono derivati da:/
WIM MECO rOBe/Ia WK YCHTH-CHO MECO He CapiKH U HUje JoOujeHo ox:t /
either the products of bovine, ovine and caprine animal origin are not derived from:

(i) materiale specifico a rischio di cui all’Allegato I all’ordinanza sullla BSE RS (Gazz. Uff. RSN.8/2009) (3), che
traspone la normativa dell’Unione Europea; /cnienndudHo pusnyHor Matepujania, kao mro je ebpunucano y [pusory 1
Hapen6e o BCE PC(Cn I'macuuk PC 6p. 8/2009) (3), xojom ce npenoce mpomucu EBporcke YHuje /specified risk
material as defined in Annex 1 to Order on BSE RS (Off Gazette RS No.8/2009) (3), which transpose European Union
legislation;

(ii) tessuti nervosi e linfatici esposti durante il processo di rimozione delle ossa;/ HepBHOT TKHBa M TKHBa
TMMQHUX KIIe3/1a Koje je BUIUBHMBO 32 BpeMe IOCTyIIKa OTKOIITaBama;/ nervous and lymphatic tissues exposed

during the deboning process;

(iii) carni separate meccanicamente ottenute da ossa di bovini, ovini o caprini./MexaHHYK{ OTKOLUTEHOT Meca JOOHMjEHOT O
KOCTH]jy HOpeKJIoM oJ1 roBeaa;/ mechanically separated meat obtained from bones of bovine animals;
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(2) or  4) nel caso di importazioni da un paese o da una regione con un livello di rischio di BSE trascurabile, in conformita all’ Allegato 2
all’Ordinanza sulla BSE RS (Gazz. Uff. RSN.8/2009) (3), che traspone la normativa dell’Unione Europea, le importazioni
di stomaci, vesciche e intestini trattati devono soddisfare le seguenti condizioni: /y ciry4ajy npeBa Koja H3BOPHO ITOTHIY U3
3eMJbe WM peruoHa ca 3anemapssuBuM BCE pusuxom, y cxiany ca Ipunorom 2 Hapente o BCE PC(Cn I'macauk PC 6p.
8/2009) (3), xojom ce mpenoce npormcu EBporicke YHuje, npu yBo3y obpahena mpesa Mopajy uciymaBatu cienche
ycnose:/ in the case of intestines originally sourced from a country or a region with a negligible BSE risk, in accordance
with Annex 2 to Order on BSE RS (Off.Gazette RS No.8/2009) (3), which transpose European Union legislation, imports of
treated intestines shall be subject to the following conditions:

a) i bovini, gli ovini e i caprini da cui derivano i rispettivi prodotti di origine animale sono nati, sono stati allevati
continuativamente e sono stati macellati nel paese avente un rischio di BSE trascurabile e hanno superato le ispezioni
ante ¢ post-mortem; / >KUBOTHEbC, TOBENA, OBIC M KO3€ OJ KOJUX Cy TPOU3BOAM NOOHWjeHH, cy poljeHe, rajeHe y
KOHTHUHYUTETY U 3aKJIaHe Yy 3eMJbH ca 3aneMapspuBuM BCE pr3nkoM U Koje Cy Iperiefane ¥ Npoluie Iperies mpe u

nocye Kiamwa; / the animals from which the products of bovine, ovine and caprine animal origin were derived were
born, continuously reared and slaughtered in the country or region with a negligible BSE risk and passed ante-
mortem and post-mortem inspections;

(2)b) se gli intestini provengono da un nel paese o da una regione in cui sono stati segnalati casi indigeni di BSE:/yxomiko
I[peBa M3BOPHO IMOTHYY U3 3eMJbE WM peruoHa rae je owmno ciydajeBa BCE xon ayroxronux cimydajeBa: / if the
intestines are sourced from a country or region where there have been BSE indigenous cases:

i) gli animali sono nati dopo la data in cui ha cominciato a essere applicato il divieto di somministrazione ai
ruminanti di farine di carne e ossa e ciccioli derivati da ruminanti, o/ )KUBOTHIbE Cy pOleHe mocie AaTyMa of
KaJa je CTYNWJIa Ha CHary W HpHUMemyje ce 3a0paHa MCXpaHe NMPEeXUBapa MECHO-KOIUTAHUM OpalllHOM U
YBapLMa KOjH NOTUYY O IIPEKUBApa; WIH
the animals were born after the date from which the ban on the feeding of ruminants with meat-and-bone
meal and greaves derived from ruminants had been enforced; or

ii) i prodotti di origine animale derivati da bovini, ovini e caprini non contengono né sono derivati dal
materiale specifico a rischio di cui all’allegatol all’Ordinanza sulla BSE RS (Gazz.Uff. RS N. 8/2009) (3),
che traspone la normativa dell’Unione Europea, né contengono o sono derivati da carni separate
meccanicamente ottenute da ossa di bovini. / mpou3BoaM MOPEKIOM O] TOBEJa, OBaLla M KO3a He caapke U
HHUCY IOOWjeHH o7 Criel()UYHOT PU3UYHOT MaTepujaia kao o je nepunucano y Ilpunory 1 Hapenbe o
BCE PC(Cn T'macaux PC 6p. 8/2009)(3), xojom ce mpeHoce npommcu EBporicke YHHje WM MEXaHUYKH
otkomTeHor Meca (MOM) nobujeHOr O KOCTHjy HOPEKIOM o roBena./ the products of bovine, ovine and
caprine animal origin do not contain and are not derived from specified risk material as defined in Annex 1 to
Order on BSE RS (Off Gazette RS No.8/2009) (3), which transpose European Union legislation, or
mechanically separated meat obtained from bones of bovine animals./

12. 1l prodotto a base di carne: / [IpousBoau on meca: / The meat product:

¢ costituito da carne/ o prodotti a base di carne che derivano da singole specie, e che sono state sottoposte ad un trattamento e soddisfa
1 pertinenti requisiti formulati nella Parte IV punto 1. del presente certificato. /cacroje ce oJ Meca M /WM HPOU3BOJA O Meca
NOOMjEHUX O jellHE BPCTE )KUBOTHEbA, IIOIBPTHYTH Cy 00paju, Koja 3a[j0BoJbaBa oxaroeapajyhe yciose nporucate y geny IV. tadka
1. oBor yBepema./ consists of meat and/or meat products derived from a single specie, that have been subjected to treatment and
satisfies the relevant requirements laid down in Part IV point 1. of this certificate

(2) o ¢ costituito da carne proveniente da piu di una specie, dove, dopo il mescolamento di tutta la carne, I’intero prodotto ¢ stato
successivamente sottoposto ad un trattamento che ¢ almeno equivalente al trattamento piu rigoroso richiesto per ciascun
componente carneo contenuto nel prodotto a base di carne, come formulato nella Parte IV punto 1. del presente certificato./

WM  cacToje ce O]l Meca BUILE O je[JHe BPCTE KMBOTUIA, TJIe j& HAaKOH Mellamba Meca [eJIOKyNaH IPOU3BOJ KaCHUjE ITOIBPTHYT
o0pay, Koja je HajMame jeHaKa HajCTPOXKUjoj 00paan 3aXTeBaHOj 3a OMII0 KOjy MHIUBUyaIHY KOMIIOHEHTY Meca Cap>KaHOT
y IPOU3BOJY O]l Meca IpOoNucaHoM y ey IV. tauka 1. oBor yBepema. /
either consists of meat from more than one species where, after mixing the meats together, the entire product has subsequently undergone
a treatment which was at least equal to the most severe treatment required for any of the individual meat components contained in
the meat product, as laid down in Part IV point 1. of this certificate.

2)o ¢ stato preparato con carne di piu di una specie dove ciascun costituente carneo ¢ stato precedentemente sottoposto ad un
trattamento prima del mescolamento, il quale soddisfa i pertinenti requisiti del trattamento per la carne che proviene da tali
specie, come formulato nella parte IV punto 5. del presente certificato. /

WM je OWIIo IPHUIIPEMIBEHO OJ] Meca, OJ] BUIIE O jeHE BPCTE KUBOTHUHA, I j€ CBAKM O CACTOjaKa Meca IIPEIXOIHO IOABPTHYT
oOpasu mpe MelIama, Koja 3a/10B0JbaBa oroBapajyhe yciose o0pase 3a Meco of Te BpCTe, Kao IITO je HaBe#eHo y xaery IV.
Tauka 1. oBor yBepema. /

or  has been prepared from meat, from more than one species where each of the constityent meats had previously undergone a treatment
prior to mixing which satisfied the relevant treatment requirements for meat from that species, as laid down in Part IV point 5. of
this certificate.
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Certificato N. / Bpoj yseperva /Certificate n° :

12.a. Se la carne contiene CSM di origine aviare e suina, il contenuto in calcio nelle carni separate meccanicamente non ¢ superiore allo 0,1%
( 100mg/100gr o 1000 ppm) /Axo nponsBox o Meca canpxku MCM nopekiioM o7 )KUBUHE WM CBHIbA, CApkaj Kamujyma y MCM je
Hajpume 710 0,1% (100 mg/ 100g mimm 1000ppm). / If meat product contain MSM of poultry or porcine origine, content of calcium in
mechaniclly separeted meat is not more than 0,1% (100 mg/ 100gr or 1000ppm,).

(3)12.b. I prodotti a base di carne non contengono CSM che originano da ruminati. /ITpousBox on meca He caapxu MCM nopekioM o1
npexusapa./Meat product does not contain MSM derived from ruminant.

13. Dopo il trattamento sono state prese tutte le precauzioni tali da evitare la contaminazione; /HakoH Ipepaje Ipeay3uMajy ce CBe Mepe
MIPEOCTPOKHOCTH KaKo He OU JIOILIO 710 KOHTaMUHALW]e /afier treatment all precautions to avoid contamination have been taken;

14. I mezzi di trasporto e le condizioni di carico della partita soddisfano i requisiti sanitari stabiliti nella normativa della Repubblica di Serbia/
UE; /TIpeBo3Ha cpeAcTBa U YCJIOBU YCKIAIMIITEHa POOE HCIYHhaBajy XHUTHjEHCKe ycioBe Koje mpeaBuha 3aKoHOOAaBCTBO PemyOnuke
Cpbuje/EV;/The means of transport and the loading conditions of this consignment meet the hygiene requirements stablished by the
Republic of Serbia/EU legislation;

Fatto a/ znato y /Done at: , I/ mana/ on :
(Luogo/ Mecro /Place) (Data/ Jarym /Date )

Timbro/ [Tewar/ Seal(4)

Nome, qualifica e titolo (in stampatello)
Nwme, kBanmudurkanuja u 38ame (IITaMIAaHUM CIIOBUMA)
Name, Qualification and title (in capital letters)

Firma del veterinario ufficiale
INotmuc opnamheHor Berepunapa(4)
Signature of the official veterinarian

Osservazioni/ Hanomene/ Notes

(1). Il numero(i) di immatricolazione (vagoni ferroviari o dei container e degli autocarri), numero del volo (aeromobile) o il nome della
nave devono essere forniti. / Yrmmcaru perucrapcku Opoj (3a jKelne3HHYKe BaroHe MM KOHTEJHEP W KaMHOHE), Opoj JieTa (3a aBHOH)
wm uMe (3a 6pon)./ Registration number (railway wagons or container and lorries), flight number (aircraft) or name (ship) is to be
provided.

(2) Cancellare se del caso/ Hemorpe6Ho npeuptatu / Delete as appropriate

(3) Ordinanza sulle misure intraprese per la prevenzione dell’introduzione di encefalopatie spongiformi trasmissibili, malattia infettiva
degli animali, nella Repubblica di Serbia, che traspone la normativa dell’Unione Europea,/ Hapenba o npenysumamy mepa 3a
CIpEYaBabCYyHOIICHa 3apa3He OOJIECTIKUBOTHA TPAHCMUCHBHUX CIIOHTHO(GOPMHUX eHIedanonaTrja y Penyomuky Cpoujy, Kojom
ce mpeHoce mpomucu EBporcke Yuuje / Order on undertaking measures for the prevention of introduction of transmissible
spongiform encephalopathies, an infectious disease of animals, into the Republic of Serbia, which transpose European Union
legislation

(4) La firma ed il timbro devono essere di colore differente da quello dei caratteri di stampa /Boja meyara u moTmuca Mopajy ce
pasnukoBaTH 0 60je wrammnanor Texcra/The signature and the stamp must be in a different colour to that of the printing.

(5) L’uso delle CSM che originano dai ruminati ¢ proibito nella Repubblica di Serbia /Ymorpe6a MCM mnopexiioMm of mpexuBapa je
3abpamena y Peny6muuu Cpouju./ The use of MSM derived from ruminants is banned in the Republic of Serbia.

(6) Se la carne ¢ stata sottoposta ad un processo di salatura ed essiccatura di almeno 6 mesi in accordo con WOAH Terrestrial animal
Health code, Sezione 15.1.23 Tabella IV, nella Parte I del certificato deve essere inserita la lettera ,,G* / ykoJinKo je MeCO MOABPIyTO
MOCTYIKY COJbEHba U CYIICHha MUHUMYM LIecT Mecenn y ckiany ca Konekce 3apasba Komnenux xuBotuma WOAH ogpespak 15.1.23.
y tabenu IV y neny I ceprudukara ynucyje ce cioBo ,,G* / If the meat has been subjected to a salting and drying process for a
minimum of six months, in accordance with the WOAH Terrestrial Animal Health Code, Section 15.1.23, Table IV, in Part I of the
certificate, the letter “G” does be entered.
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L'Amministrazione Regione Emilia Romagna [cod. r_emiro], Area Organizzativa Omogenea Giunta [cod.
AOO_EMR], Vi inviatramite Casella Istituzional e la documentazione di cui siete destinatari e che e stata
registratain uscita come Prot. 26/01/2026.0056928.U.

con oggetto:
Nota Ministeriale DGISA 000 1956 - 20 /01/2026 - DGISAN - MDS - P relativa riapertura del mercato per

esportazione di prodotti a base di carne suinaverso la Serbia

Laverificadellafirmadigitale e la successiva estrazione degli oggetti firmati puo essere effettuata con
qualsiasi softwarein grado di elaborare file firmati in modo conforme alla Deliberazione CNIPA 21 maggio
2009, n. 45. Un elenco di produttori si trova a questa pagina del sito dell’Agenzia per I'ltaliadigitale:
http://www.agid.gov.it/identita-digitali/firme-el ettroniche/software-verifica

Cordiali sauti.



