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Con riferimento alla nota ministeriale allegata (DGISAN 0031817-P-05/08/2014,
Allegato 1) si specifica quanto segue.

Nei macelli di suini della Regione Emilia Romagna verra applicata la modalita di
raccolta dati di cui al punto b) della suddetta nota.

Per ogni stabilimento di macellazione il controllo ufficiale, nellambito dell’attivita
di controllo dell’autocontrollo, dovra raccogliere e mantenere aggiornati i dati riferiti al
numero di campioni per Salmonella e relativi esiti effettuati dal’OSA in autocontrollo,
verificando il rispetto delle frequenze e numerosita campionarie previste dal relativo
piano e le eventuali azioni intraprese a seguito di positivita, come previsto dal
Regolamento 2073/2005, allegato I, capitolo 2, punto 2.1.4.

Il veterinario ufficiale, sulla base dei dati storici del macello e delle valutazioni
complessive effettuate, potra, come ulteriore verifica dell’autocontrollo eseguire
campionamenti ufficiali secondo le seguenti modalita:
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1. il campionamento andra effettuato in parallelo al campionamento in
autocontrollo dell’ OSA, nella stessa giornata di macellazione e sui suini della
medesima partita in cui viene svolto l'autocontrollo, utilizzando lo stesso
metodo ed area di campionamento specificato dall OSA nel piano di
autocontrollo (almeno 5 campioni per seduta, vedi Intesa Stato Regioni rep.
n. 93/CSR del 10 maggio 2007, “linee guida 2073/2005”);

2. esecuzione di campioni con metodo non distruttivo (spugnette/tamponi/garze)
su carcasse di suino in fase di macellazione, prima della refrigerazione
(Regolamento 2073/ 2014, Allegato I, capitolo 2, riga 2.1.4, cosi come
sostituita dal Regolamento 217/2014, Articolo 1, punto 2.1.4). | campioni
vanno prelevati secondo le modalita previste dalla norma 1SO 17604.

Tale verifica potra essere ripetuta piu volte nel corso dell’anno, indicativamente
fra le due e le quattro volte salvo diverse valutazioni del veterinario ufficiale effettuate
sulla base delle evidenze emerse dai risultati dell’autocontrollo e del controllo ufficiale.

| campioni ufficiali andranno conferiti alla sezione locale delllstituto
Zooprofilattico Sperimentale, accompagnati dal verbale allegato alla presente nota
(Allegato 2).

Sul verbale di campionamento dovranno essere riportate le seguenti indicazioni:
¢ macello in cui é stato effettuato il campionamento (Approval number);
allevamento di origine dei suini campionati;

tipo di materiale conferito (tampone, garza ,spugnetta);

finalitd del campionamento “igiene dalla macellazione — carcasse”;
ricerca: salmonella.

Tutte le informazioni cosi raccolte saranno trasmesse annualmente alla
Commissione Europea da parte del Ministero della Salute: a tal fine i Servizi Veterinari
delle AUSL dovranno inviare a questo servizio, entro il 31 gennaio i dati raccolti nel
corso dell’anno precedente, utilizzando il modello in allegato, (Allegato 3), in attesa di
eventuali diverse indicazioni ministeriali.

Cordiali saluti.
Gabriele Squintani
(documento firmato digitalmente)

Referente
Anna Padovani
Tel. 051/5277375
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Con riferimento alla nota ministeriale allegata (DGISAN 0031817-P-05/08/2014,
Allegato 1) si specifica quanto segue.

Nei macelli di suini della Regione Emilia Romagna verra applicata la modalita di
raccolta dati di cui al punto b) della suddetta nota.

Per ogni stabilimento di macellazione il controllo ufficiale, nellambito dell’attivita
di controllo dell’autocontrollo, dovra raccogliere e mantenere aggiornati i dati riferiti al
numero di campioni per Salmonella e relativi esiti effettuati dal’OSA in autocontrollo,
verificando il rispetto delle frequenze e numerosita campionarie previste dal relativo
piano e le eventuali azioni intraprese a seguito di positivita, come previsto dal
Regolamento 2073/2005, allegato I, capitolo 2, punto 2.1.4.

Il veterinario ufficiale, sulla base dei dati storici del macello e delle valutazioni
complessive effettuate, potra, come ulteriore verifica dell’autocontrollo eseguire
campionamenti ufficiali secondo le seguenti modalita:
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1. il campionamento andra effettuato in parallelo al campionamento in
autocontrollo dell’ OSA, nella stessa giornata di macellazione e sui suini della
medesima partita in cui viene svolto l'autocontrollo, utilizzando lo stesso
metodo ed area di campionamento specificato dall OSA nel piano di
autocontrollo (almeno 5 campioni per seduta, vedi Intesa Stato Regioni rep.
n. 93/CSR del 10 maggio 2007, “linee guida 2073/2005”);

2. esecuzione di campioni con metodo non distruttivo (spugnette/tamponi/garze)
su carcasse di suino in fase di macellazione, prima della refrigerazione
(Regolamento 2073/ 2014, Allegato I, capitolo 2, riga 2.1.4, cosi come
sostituita dal Regolamento 217/2014, Articolo 1, punto 2.1.4). | campioni
vanno prelevati secondo le modalita previste dalla norma 1SO 17604.

Tale verifica potra essere ripetuta piu volte nel corso dell’anno, indicativamente
fra le due e le quattro volte salvo diverse valutazioni del veterinario ufficiale effettuate
sulla base delle evidenze emerse dai risultati dell’autocontrollo e del controllo ufficiale.

| campioni ufficiali andranno conferiti alla sezione locale delllstituto
Zooprofilattico Sperimentale, accompagnati dal verbale allegato alla presente nota
(Allegato 2).

Sul verbale di campionamento dovranno essere riportate le seguenti indicazioni:
¢ macello in cui é stato effettuato il campionamento (Approval number);
allevamento di origine dei suini campionati;

tipo di materiale conferito (tampone, garza ,spugnetta);

finalitd del campionamento “igiene dalla macellazione — carcasse”;
ricerca: salmonella.

Tutte le informazioni cosi raccolte saranno trasmesse annualmente alla
Commissione Europea da parte del Ministero della Salute: a tal fine i Servizi Veterinari
delle AUSL dovranno inviare a questo servizio, entro il 31 gennaio i dati raccolti nel
corso dell’anno precedente, utilizzando il modello in allegato, (Allegato 3), in attesa di
eventuali diverse indicazioni ministeriali.

Cordiali saluti.
Gabriele Squintani
(documento firmato digitalmente)

Referente
Anna Padovani
Tel. 051/5277375
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Oggetto: Salmonelle nelle carni suine - Norme specifiche applicabili ai controlli ufficiali -
Reg (UE) n. 217/2014 modifica del Reg ( CE) n. 2073/2005 ¢ Reg (UE) n. 218/2014
modifica del Reg ( CE) 854/2004

Sulla base del parere dell’EFSA, che raccomanda di evitare la contaminazione da Salmonelle
delle carcasse suine in quanto le salmonellosi legate al consumo di tali carni rappresentano
un rischio per la salute pubblica , il relativo criterio di igiene di processo & stato modificato
dal Reg (UE) 217/2014.

Tale Regolamento ha modificato 1’allegato I, capitolo 2 del regolamento (CE) 2073/2005 riga
2.1.4, sancendo che dopo 3 positivita consecutive, e non pitt dopo 5, 1’operatore del settore
alimentare debba adottare provvedimenti quali il miglioramento delle condizioni igieniche
della macellazione, la revisione dei controlli del processo ecc.

L’OSA, dunque deve garantire che non pitt del 6% (3 non conformita su 50 campioni) delle
carcasse sia non conforme al criterio di igiene di processo.

Il Regolamento (UE) n. 218/2014 della Commissione oltre a modificare il Reg. 854/2004
relativamente agli aspetti dell’ispezione ante e post-mortem dei suini, inserisce all’allegato I
sez. IV, capo IX la lettera G. Salmonella concernente le verifiche da parte del controllo
ufficiale sulla corretta applicazione dei criteri microbiologici relativamente alla specie suina.

Il controllo dovra essere effettuato mediante le seguenti misure:

a) campionamento ufficiale, con lo stesso metodo e sulle stesse aree campionate
dall’operatore alimentare, tale campionamento verra effettuato annualmente in un
macello prelevando almeno 49 campioni casuali, circa 5 campioni al mese fino a
raggiungere in numero di 49. In merito si chiarisce che il numero dei campioni & da
riferirsi al numero degli animali testati e che I’autorita competente deve pianificare la
modalita piu adatta al macello nel quale saranno individuate, in maniera casuale, le
carcasse da campionare. Se uno o piit campioni (dei 49) sono positivi si puo ritenere con
un margine di confidenza del 95% che la prevalenza della Salmonella nelle carni &
uguale o superiore al 6% . Il questo caso I’ Autorita competente verifica attentamente le
non conformita in autocontrollo per accertare che il valore limite del 6% si rispettato.

Referenti:

Rosa Gaglione - uff.Ill DGISAN
email: r.gaglione@sanita. it
Loredana Iuliano — uff. Il DGISAN
email: l.iuliano@sanita.it






Nei macelli di piccole dimensioni, fino a 300 capi a settimana (come da LG 2073), il
veterinario ufficiale puo ridurre la frequenza del campionamento ad 1 campione al mese.
Cid puo essere consentito sulla base di una valutazione del rischio che tenga conto, tra
I’altro, delle condizioni igieniche dello stabilimento, della numerosita degli allevamenti
fornitori e loro distanza, dell’approvvigionamento consolidato degli allevamenti.

e/o

b) raccolta di tutte le informazioni relative al numero totale dei campioni effettuati ed a
quello di campioni positivi per Salmonella, prelevati in autocontrollo ai sensi del
Reg.(CE) n. 2073/2005 .

I dati dei controlli effettuati (il numero di campioni totali e il numero di positivi sia dei
controlli ufficiali che dell’autocontrollo) dovranno essere trasmessi annualmente alla
Commissione Europea a norma dell’articolo 9 della Direttiva 2003/99/CE .

IL DIRETTY ENERALE
Dott. Silvi lo

Referenti:

Rosa Gaglione - uff.Ill DGISAN
email: r.gaglione@sanita.it
Loredana luliano — uff. III DGISAN
email: Liuliano@sanita.it
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Verbale n.                                                          









All’Istituto Zooprofilattico  Sperimentale  










della Lombardia e dell’Emilia Romagna.









Sezione diagnostica di_______________

Finalità I.Z.S.L.E.R.:” Igiene della macellazione - carcasse”.

Il sottoscritto, _________________________________ Veterinario Ufficiale  presso il Macello

 __________________________________________________________________________

Sito in _____________________________ Comune _______________________ Prov. ____ 


Approval Number: ___________________________


In data: ___/___/_______ ha proceduto ad un controllo microbiologico mediante:

□  Spugna abrasiva ( sponge- bag)


□  Tampone secco e umido

□  Tampone di garza

□  Altro:(specificare)


sulla carcassa di un animale di specie ________________ Categoria ___________________ 

n. macellazione __________________ proveniente dall’allevamento ____________________


________________________________________ Codice Aziendale |__|__|__|__|__|__|__|__|

		Analisi di laboratorio richieste:

□  Ricerca Salmonella

□  Ricerca enterobatteriaceae 

□  _________________________








Il campione è stato prelevato ai fini della verifica dell’autocontrollo / Reg. 2073/2005/CE.










Il Veterinario Ufficiale (Timbro e firma) 









_______________________________
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Allegato 2
Verbale n.

All'lstituto Zooprofilattico Sperimentale

della Lombardia e del’Emilia Romagna.

Sezione diagnostica di

Finalita 1.Z.S.L.E.R.:” Igiene della macellazione - carcasse”.

Il sottoscritto, Veterinario Ufficiale presso il Macello
Sito in Comune Prov.

Approval Number:

In data: I ha proceduto ad un controllo microbiologico mediante:

o Spugna abrasiva ( sponge- bag)
o Tampone secco e umido

o Tampone di garza

o Altro:(specificare)

sulla carcassa di un animale di specie Categoria

n. macellazione proveniente dall’allevamento

Codice Aziendale | | | | | | | | |

Analisi di laboratorio richieste:

o Ricerca Salmonella
o Ricerca enterobatteriaceae
O

Il campione & stato prelevato ai fini della verifica dell’autocontrollo / Reg. 2073/2005/CE.

Il Veterinario Ufficiale (Timbro e firma)







Allegato 3 



AUSL _________________________________________ Anno ___________


TABELLA RENDICONTAZIONE DATI CAMPIONI SALMONELLA IN MACELLI SUINI

		Macello (Approval Number)

		Codice Entità macellazione (1)

		AUTOCONTROLLO OSA

		CONTROLLO UFFICIALE (2)



		

		

		Numero campioni di carcasse effettuati per Salmonella

		Numero campioni di carcasse risultati positivi per Salmonella

		Numero campioni di carcasse effettuati per Salmonella

		Numero campioni di carcasse risultati positivi per Salmonella



		

		

		

		

		

		



		

		

		

		

		

		



		

		

		

		

		

		



		

		

		

		

		

		



		

		

		

		

		

		



		

		

		

		

		

		



		

		

		

		

		

		



		

		

		

		

		

		



		

		

		

		

		

		





(1) Entità di macellazione come riportato nelle tabelle Linee guida 2073/2005: 

		Codice entità mac.

		CAPACITA’ PRODUTTIVA



		A

		Macelli oltre 100/UGB settimana (media annuale)



		B

		Macelli tra 41 e 100/UGB/settimana (media annuale)



		C

		Macelli tra 21 e 40/UGB/settimana (media annuale)



		D

		Macelli tra 11 e 20 UGB/settimana (media annuale)



		E

		Macelli tra 6 e 10 UGB/settimana (media annuale)



		F

		Macelli fino a 5 UGB/settimana (media annuale) 





(2) Nell’ambito dell’attività dell’Autorità competente per verificare l’autocontrollo dell’OSA

[image: image1.jpg]ERegioneEmilia-Romagna






[Digitare il testo]
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Allegato 3

AUSL

Anno

TABELLA RENDICONTAZIONE DATI CAMPIONI SALMONELLA IN MACELLI SUINI

Macello Codice Entita AUTOCONTROLLO OSA CONTROLLO UFFICIALE (2)
(Approval macellazione | Numero campioni di Numero campioni di Numero campioni di Numero campioni di
Number) (1) carcasse effettuati carcasse risultati carcasse effettuati per carcasse risultati
per Salmonella positivi per Salmonella Salmonella positivi per Salmonella

(1) Entitd di macellazione come riportato nelle tabelle Linee guida 2073/2005:

Codice CAPACITA’ PRODUTTIVA

entita mac.
A Macelli oltre 100/UGB settimana (media annuale)
B Macelli tra 41 e 100/UGB/settimana (media annuale)
C Macelli tra 21 e 40/UGB/settimana (media annuale)
D Macelli tra 11 e 20 UGB/settimana (media annuale)
E Macelli tra 6 e 10 UGB/settimana (media annuale)
F Macelli fino a 5 UGB/settimana (media annuale)

(2) Nelrambito dell’attivita dell’Autorita competente per verificare 'autocontrollo dellOSA

[Digitare il testo]







L'Amministrazione REGIONE EMILIA-ROMAGNA [r_emiro], Area Organizzativa Omogenea Giunta [AOO_EMR] Vi invia tramite Casella Istituzionale la documentazione di cui siete destinatari e che è stata registrata in uscita con id. PG/2015/63622 del 03/02/2015 09:04.

La verifica della firma digitale e la successiva estrazione degli oggetti firmati può essere effettuata con qualsiasi software in grado di elaborare file firmati in modo conforme alla Deliberazione CNIPA 21 maggio 2009, n. 45.

Un elenco di produttori si trova a questa pagina del sito dell'Agenzia per l'Italia digitale:

 http://www.agid.gov.it/identita-digitali/firme-elettroniche/software-verifica

Cordiali saluti
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Oggetto: Regolamento 217/2014

Con riferimento alla nota ministeriale allegata (DGISAN 0031817-P-05/08/2014,
Allegato 1) si specifica quanto segue.

Nei macelli di suini della Regione Emilia Romagna verra applicata la modalita di
raccolta dati di cui al punto b) della suddetta nota.

Per ogni stabilimento di macellazione il controllo ufficiale, nellambito dell’attivita
di controllo dell’autocontrollo, dovra raccogliere e mantenere aggiornati i dati riferiti al
numero di campioni per Salmonella e relativi esiti effettuati dal’OSA in autocontrollo,
verificando il rispetto delle frequenze e numerosita campionarie previste dal relativo
piano e le eventuali azioni intraprese a seguito di positivita, come previsto dal
Regolamento 2073/2005, allegato I, capitolo 2, punto 2.1.4.

Il veterinario ufficiale, sulla base dei dati storici del macello e delle valutazioni
complessive effettuate, potra, come ulteriore verifica dell’autocontrollo eseguire
campionamenti ufficiali secondo le seguenti modalita:
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1. il campionamento andra effettuato in parallelo al campionamento in
autocontrollo dell’ OSA, nella stessa giornata di macellazione e sui suini della
medesima partita in cui viene svolto l'autocontrollo, utilizzando lo stesso
metodo ed area di campionamento specificato dall OSA nel piano di
autocontrollo (almeno 5 campioni per seduta, vedi Intesa Stato Regioni rep.
n. 93/CSR del 10 maggio 2007, “linee guida 2073/2005”);

2. esecuzione di campioni con metodo non distruttivo (spugnette/tamponi/garze)
su carcasse di suino in fase di macellazione, prima della refrigerazione
(Regolamento 2073/ 2014, Allegato I, capitolo 2, riga 2.1.4, cosi come
sostituita dal Regolamento 217/2014, Articolo 1, punto 2.1.4). | campioni
vanno prelevati secondo le modalita previste dalla norma 1SO 17604.

Tale verifica potra essere ripetuta piu volte nel corso dell’anno, indicativamente
fra le due e le quattro volte salvo diverse valutazioni del veterinario ufficiale effettuate
sulla base delle evidenze emerse dai risultati dell’autocontrollo e del controllo ufficiale.

| campioni ufficiali andranno conferiti alla sezione locale delllstituto
Zooprofilattico Sperimentale, accompagnati dal verbale allegato alla presente nota
(Allegato 2).

Sul verbale di campionamento dovranno essere riportate le seguenti indicazioni:
¢ macello in cui é stato effettuato il campionamento (Approval number);
allevamento di origine dei suini campionati;

tipo di materiale conferito (tampone, garza ,spugnetta);

finalitd del campionamento “igiene dalla macellazione — carcasse”;
ricerca: salmonella.

Tutte le informazioni cosi raccolte saranno trasmesse annualmente alla
Commissione Europea da parte del Ministero della Salute: a tal fine i Servizi Veterinari
delle AUSL dovranno inviare a questo servizio, entro il 31 gennaio i dati raccolti nel
corso dell’anno precedente, utilizzando il modello in allegato, (Allegato 3), in attesa di
eventuali diverse indicazioni ministeriali.

Cordiali saluti.
Gabriele Squintani
(documento firmato digitalmente)

Referente
Anna Padovani
Tel. 051/5277375
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Con riferimento alla nota ministeriale allegata (DGISAN 0031817-P-05/08/2014,
Allegato 1) si specifica quanto segue.

Nei macelli di suini della Regione Emilia Romagna verra applicata la modalita di
raccolta dati di cui al punto b) della suddetta nota.

Per ogni stabilimento di macellazione il controllo ufficiale, nellambito dell’attivita
di controllo dell’autocontrollo, dovra raccogliere e mantenere aggiornati i dati riferiti al
numero di campioni per Salmonella e relativi esiti effettuati dal’OSA in autocontrollo,
verificando il rispetto delle frequenze e numerosita campionarie previste dal relativo
piano e le eventuali azioni intraprese a seguito di positivita, come previsto dal
Regolamento 2073/2005, allegato I, capitolo 2, punto 2.1.4.

Il veterinario ufficiale, sulla base dei dati storici del macello e delle valutazioni
complessive effettuate, potra, come ulteriore verifica dell’autocontrollo eseguire
campionamenti ufficiali secondo le seguenti modalita:
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1. il campionamento andra effettuato in parallelo al campionamento in
autocontrollo dell’ OSA, nella stessa giornata di macellazione e sui suini della
medesima partita in cui viene svolto l'autocontrollo, utilizzando lo stesso
metodo ed area di campionamento specificato dall OSA nel piano di
autocontrollo (almeno 5 campioni per seduta, vedi Intesa Stato Regioni rep.
n. 93/CSR del 10 maggio 2007, “linee guida 2073/2005”);

2. esecuzione di campioni con metodo non distruttivo (spugnette/tamponi/garze)
su carcasse di suino in fase di macellazione, prima della refrigerazione
(Regolamento 2073/ 2014, Allegato I, capitolo 2, riga 2.1.4, cosi come
sostituita dal Regolamento 217/2014, Articolo 1, punto 2.1.4). | campioni
vanno prelevati secondo le modalita previste dalla norma 1SO 17604.

Tale verifica potra essere ripetuta piu volte nel corso dell’anno, indicativamente
fra le due e le quattro volte salvo diverse valutazioni del veterinario ufficiale effettuate
sulla base delle evidenze emerse dai risultati dell’autocontrollo e del controllo ufficiale.

| campioni ufficiali andranno conferiti alla sezione locale delllstituto
Zooprofilattico Sperimentale, accompagnati dal verbale allegato alla presente nota
(Allegato 2).

Sul verbale di campionamento dovranno essere riportate le seguenti indicazioni:
¢ macello in cui é stato effettuato il campionamento (Approval number);
allevamento di origine dei suini campionati;

tipo di materiale conferito (tampone, garza ,spugnetta);

finalitd del campionamento “igiene dalla macellazione — carcasse”;
ricerca: salmonella.

Tutte le informazioni cosi raccolte saranno trasmesse annualmente alla
Commissione Europea da parte del Ministero della Salute: a tal fine i Servizi Veterinari
delle AUSL dovranno inviare a questo servizio, entro il 31 gennaio i dati raccolti nel
corso dell’anno precedente, utilizzando il modello in allegato, (Allegato 3), in attesa di
eventuali diverse indicazioni ministeriali.

Cordiali saluti.
Gabriele Squintani
(documento firmato digitalmente)

Referente
Anna Padovani
Tel. 051/5277375
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Oggetto: Salmonelle nelle carni suine - Norme specifiche applicabili ai controlli ufficiali -
Reg (UE) n. 217/2014 modifica del Reg ( CE) n. 2073/2005 ¢ Reg (UE) n. 218/2014
modifica del Reg ( CE) 854/2004

Sulla base del parere dell’EFSA, che raccomanda di evitare la contaminazione da Salmonelle
delle carcasse suine in quanto le salmonellosi legate al consumo di tali carni rappresentano
un rischio per la salute pubblica , il relativo criterio di igiene di processo & stato modificato
dal Reg (UE) 217/2014.

Tale Regolamento ha modificato 1’allegato I, capitolo 2 del regolamento (CE) 2073/2005 riga
2.1.4, sancendo che dopo 3 positivita consecutive, e non pitt dopo 5, 1’operatore del settore
alimentare debba adottare provvedimenti quali il miglioramento delle condizioni igieniche
della macellazione, la revisione dei controlli del processo ecc.

L’OSA, dunque deve garantire che non pitt del 6% (3 non conformita su 50 campioni) delle
carcasse sia non conforme al criterio di igiene di processo.

Il Regolamento (UE) n. 218/2014 della Commissione oltre a modificare il Reg. 854/2004
relativamente agli aspetti dell’ispezione ante e post-mortem dei suini, inserisce all’allegato I
sez. IV, capo IX la lettera G. Salmonella concernente le verifiche da parte del controllo
ufficiale sulla corretta applicazione dei criteri microbiologici relativamente alla specie suina.

Il controllo dovra essere effettuato mediante le seguenti misure:

a) campionamento ufficiale, con lo stesso metodo e sulle stesse aree campionate
dall’operatore alimentare, tale campionamento verra effettuato annualmente in un
macello prelevando almeno 49 campioni casuali, circa 5 campioni al mese fino a
raggiungere in numero di 49. In merito si chiarisce che il numero dei campioni & da
riferirsi al numero degli animali testati e che I’autorita competente deve pianificare la
modalita piu adatta al macello nel quale saranno individuate, in maniera casuale, le
carcasse da campionare. Se uno o piit campioni (dei 49) sono positivi si puo ritenere con
un margine di confidenza del 95% che la prevalenza della Salmonella nelle carni &
uguale o superiore al 6% . Il questo caso I’ Autorita competente verifica attentamente le
non conformita in autocontrollo per accertare che il valore limite del 6% si rispettato.

Referenti:

Rosa Gaglione - uff.Ill DGISAN
email: r.gaglione@sanita. it
Loredana Iuliano — uff. Il DGISAN
email: l.iuliano@sanita.it








Nei macelli di piccole dimensioni, fino a 300 capi a settimana (come da LG 2073), il
veterinario ufficiale puo ridurre la frequenza del campionamento ad 1 campione al mese.
Cid puo essere consentito sulla base di una valutazione del rischio che tenga conto, tra
I’altro, delle condizioni igieniche dello stabilimento, della numerosita degli allevamenti
fornitori e loro distanza, dell’approvvigionamento consolidato degli allevamenti.

e/o

b) raccolta di tutte le informazioni relative al numero totale dei campioni effettuati ed a
quello di campioni positivi per Salmonella, prelevati in autocontrollo ai sensi del
Reg.(CE) n. 2073/2005 .

I dati dei controlli effettuati (il numero di campioni totali e il numero di positivi sia dei
controlli ufficiali che dell’autocontrollo) dovranno essere trasmessi annualmente alla
Commissione Europea a norma dell’articolo 9 della Direttiva 2003/99/CE .

IL DIRETTY ENERALE
Dott. Silvi lo

Referenti:

Rosa Gaglione - uff.Ill DGISAN
email: r.gaglione@sanita.it
Loredana luliano — uff. III DGISAN
email: Liuliano@sanita.it
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Verbale n.                                                          










All’Istituto Zooprofilattico  Sperimentale  











della Lombardia e dell’Emilia Romagna.










Sezione diagnostica di_______________


Finalità I.Z.S.L.E.R.:” Igiene della macellazione - carcasse”.


Il sottoscritto, _________________________________ Veterinario Ufficiale  presso il Macello


 __________________________________________________________________________


Sito in _____________________________ Comune _______________________ Prov. ____ 



Approval Number: ___________________________



In data: ___/___/_______ ha proceduto ad un controllo microbiologico mediante:


□  Spugna abrasiva ( sponge- bag)



□  Tampone secco e umido


□  Tampone di garza


□  Altro:(specificare)



sulla carcassa di un animale di specie ________________ Categoria ___________________ 


n. macellazione __________________ proveniente dall’allevamento ____________________



________________________________________ Codice Aziendale |__|__|__|__|__|__|__|__|


			Analisi di laboratorio richieste:


□  Ricerca Salmonella


□  Ricerca enterobatteriaceae 


□  _________________________












Il campione è stato prelevato ai fini della verifica dell’autocontrollo / Reg. 2073/2005/CE.











Il Veterinario Ufficiale (Timbro e firma) 










_______________________________
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Allegato 2
Verbale n.

All'lstituto Zooprofilattico Sperimentale

della Lombardia e del’Emilia Romagna.

Sezione diagnostica di

Finalita 1.Z.S.L.E.R.:” Igiene della macellazione - carcasse”.

Il sottoscritto, Veterinario Ufficiale presso il Macello
Sito in Comune Prov.

Approval Number:

In data: I ha proceduto ad un controllo microbiologico mediante:

o Spugna abrasiva ( sponge- bag)
o Tampone secco e umido

o Tampone di garza

o Altro:(specificare)

sulla carcassa di un animale di specie Categoria

n. macellazione proveniente dall’allevamento

Codice Aziendale | | | | | | | | |

Analisi di laboratorio richieste:

o Ricerca Salmonella
o Ricerca enterobatteriaceae
O

Il campione & stato prelevato ai fini della verifica dell’autocontrollo / Reg. 2073/2005/CE.

Il Veterinario Ufficiale (Timbro e firma)












Allegato 3 





AUSL _________________________________________ Anno ___________



TABELLA RENDICONTAZIONE DATI CAMPIONI SALMONELLA IN MACELLI SUINI


			Macello (Approval Number)


			Codice Entità macellazione (1)


			AUTOCONTROLLO OSA


			CONTROLLO UFFICIALE (2)





			


			


			Numero campioni di carcasse effettuati per Salmonella


			Numero campioni di carcasse risultati positivi per Salmonella


			Numero campioni di carcasse effettuati per Salmonella


			Numero campioni di carcasse risultati positivi per Salmonella





			


			


			


			


			


			





			


			


			


			


			


			





			


			


			


			


			


			





			


			


			


			


			


			





			


			


			


			


			


			





			


			


			


			


			


			





			


			


			


			


			


			





			


			


			


			


			


			





			


			


			


			


			


			








(1) Entità di macellazione come riportato nelle tabelle Linee guida 2073/2005: 


			Codice entità mac.


			CAPACITA’ PRODUTTIVA





			A


			Macelli oltre 100/UGB settimana (media annuale)





			B


			Macelli tra 41 e 100/UGB/settimana (media annuale)





			C


			Macelli tra 21 e 40/UGB/settimana (media annuale)





			D


			Macelli tra 11 e 20 UGB/settimana (media annuale)





			E


			Macelli tra 6 e 10 UGB/settimana (media annuale)





			F


			Macelli fino a 5 UGB/settimana (media annuale) 








(2) Nell’ambito dell’attività dell’Autorità competente per verificare l’autocontrollo dell’OSA
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[Digitare il testo]
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Allegato 3

AUSL

Anno

TABELLA RENDICONTAZIONE DATI CAMPIONI SALMONELLA IN MACELLI SUINI

Macello Codice Entita AUTOCONTROLLO OSA CONTROLLO UFFICIALE (2)
(Approval macellazione | Numero campioni di Numero campioni di Numero campioni di Numero campioni di
Number) (1) carcasse effettuati carcasse risultati carcasse effettuati per carcasse risultati
per Salmonella positivi per Salmonella Salmonella positivi per Salmonella

(1) Entitd di macellazione come riportato nelle tabelle Linee guida 2073/2005:

Codice CAPACITA’ PRODUTTIVA

entita mac.
A Macelli oltre 100/UGB settimana (media annuale)
B Macelli tra 41 e 100/UGB/settimana (media annuale)
C Macelli tra 21 e 40/UGB/settimana (media annuale)
D Macelli tra 11 e 20 UGB/settimana (media annuale)
E Macelli tra 6 e 10 UGB/settimana (media annuale)
F Macelli fino a 5 UGB/settimana (media annuale)

(2) Nelrambito dell’attivita dell’Autorita competente per verificare 'autocontrollo dellOSA

[Digitare il testo]












